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PODSTAWA OPRACOWANIA:

» zlecenie inwestora

* wizja na terenie planowanej inwestycji

* wypis z Miejscowego Planu Zagospodarowania Przerstrzgo miasta Namystow zatwierdzonego
Uchwah Nr XXIII/336/01 Rady Miejskiej w Namystowie z dri6 stycznia 2001r. (Dz. Urz. Woj.
Op. Nr 22 poz. 111 z 30 marca 2001r.)

* uzgodnienia z inwestorem

* inwentaryzacja stanu istnigego

e uzgodnienia braiowe

* mapa sytuacyjno-wysokoiowa do celow projektowych

* normatywy do projektowania

PRZEDMIOT OPRACOWANIA

Przedmiotem opracowania projektowego jest przebadewozbudow budynku Ochotniczego Hufca
Pracy oraz kuchni ze stotdwkpotazonych w miejscowsri Namystow.

Teren obgty opracowaniem poaézony jest do istnigfych sieci i przyczy: gazowego,
wodochgowego, kanalizacji sanitarnej i deszczowej orazi®lektroenergetyczne,;.



1.

OPIS DO PROJEKTU
ZAGOSPODAROWANIA DZIALXKI

Przedmiot opracowania:
Przedmiotem opracowania jest projekt budowl@RZEBUDOWA Z ROZBUDOW A

CZESCI INTERNATU OHP ORAZ KUCHNI ZE STOLOWK A” zlokalizowanego przy
ul. Putaskiego 3B w Namystowie, dz. nr ew. 844/11.

Istniejacy stan zagospodarowania dziatki i przewidywane zrany:
Teren dziaitki jest cgciowo zabudowany. Znajdujegsina niej budynek mieszgzy w sobie
internat OHP, kuchgj stotéwle, czs¢ mieszkalma, Warsztat Terapii Zagiowej i
Prokuratug Rejonovwa w Namystowie. Poza tym na terenie dziatki istpieyidynki
gospodarcze. Projekt obejmuje przebugdawozbudow budynku OHP o strefbiurows i
wejsciowa od strony zachodniej, oraz schody zetkane od strony potnocnej i potudniowej.
Dziatka uzbrojona jest w przdze energetyczne eNN, gazgyiprzyhcze kanalizacji
sanitarnej, przyicze wodocigowe, przyhcze grzewcze oraz kanalizacleszczow. Teren
posiada die obszary utwardaekostky betonowt/ptytami betonowymi oraz liczne obszary

zielone.

3. Projektowane zagospodarowanie dziatki:

Projektuje si przebudow z rozbudow budynku OHPzgodnie z Miejscowym Planem
Zagospodarowania Przestrzennego miasta Namystéviezdzonym Uchwat Nr
XXI11/336/01 Rady Miejskiej w Namystowie z dn. 16ysznia 2001r. (Dz. Urz. Woj. Op. Nr
22 poz. 111 z 30 marca 2001r.).

Przytacze wodocagowe:

Istniejace z sieci wodoagu miejskiego poprzez przyize wody w uzgodnieniu i na
warunkach okrdonych przez zarglcg sieci wodocigowe.
Przytacze kanalizacji sanitarnej:

Istnieface i projektowane do miejskiej sieci kanalizacjisanej, poprzez przytze
sciekow w uzgodnieniu i na warunkach odtoaych przez zargce sieci kanalizacyjnej.
Kanalizacja deszczowa:

Istniefaca; doprowadzenie do miejskiej sieci kanalizacgatzowej, poprzez przydze
sciekéw w uzgodnieniu i na warunkach oltomych przez zawdcg sieci kanalizacyjnej.
Przytacze energetyczne:

Istniepce z istnigjcej na terenie miasta sieci elektroenergetyczrogrzez przyicze
energetyczne w uzgodnieniu i na warunkach @&rg/ch przez zardcog sieci i uradzen
elektroenergetycznych.

Przytacze gazowe:

Istniepce z sieci gazowej niskiegosnienia w uzgodnieniu i na warunkach ctoaych

przez zaradce sieci gazowej.

Chodniki, parkingi i place manewrowe
Zostawia si istniepce utwardzenia, miejsca parkingowe oraz terenpaeetziatki z



drobnymi przeksztatceniami.
Uktad komunikacyjny i sieci uzbrojenia terenu prziaaviono w czsci graficznej projektu.

. Zestawienie powierzchni:

Powierzchnia dziafki: - 5765,00m?
Powierzchnia zabudowy: - 1609,32mM
Powierzchnia terenéw utwardzonych: - 2389,68m?

Powierzchnia terenéw zielonych : 1766,00m?

. Warunki w zakresie dziedzictwa kulturowego i zabytlow:
Rozbudowa o prostej formie architektonicznej nawjacej do otaczacej zabudowy i nie
naruszajce wartdci kulturowychsrodowiska oraz zachowage wyznaczone linie

rozgraniczajce.

. Wptyw eksploatacji gorniczej:
Przedmiotowa dziatka znajduje gioza granicami terendw gorniczych.

Inne dane wynikajace ze specyfiki obiektu:

Specyfika i charakter obiektow nie wywiegazczegolnego wptywu na zagospodarowanie dziakki,
stad inwestycja nie jest zaliczana do przedsicé wymagagcych przeprowadzenia pgpbwania w

sprawie oceny oddziatywania g@dowisko.
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. CEL OPRACOWANIA

Celem niniejszego opracowania jest @lepie sposobu zabezpieczenia przecizgoowego
czesci budynkuSRODOWISKOWEGO HUFCA PRACY W NAMYStOWAEspos6b zapewniggy
bezpieczne warunki ewakuacji w ghg 12.1 rozporazdzenia MSWIA z dnia 21 czerwca 2006r. /3/.

Wskazane rozwrzania maj rekompensowa wystkpujace nieprawidtowéci w rozumieniu 8
2.2 rozporzdzenia Ministra Infrastruktury z dnia 21 czerwc®@60/3/.

Budynek Srodowiskowego Hufca Pracy zlokalizowany jest w Natawie przy ulicy
Putaskiego. Ggc¢ mieszkalna i szkolna hufca zlokalizowana jest wscizczterokondygnacyjnego
budynku podczonegodcznikiem z jadalni i kuchna.

Ekspertyza dotyczy e#ci budynku, w ktérej realizowanaetlh funkcje mieszkalna i

edukacyjna.
W chwili obecnej planowana jest przebudowa i moidacja budynku w efekcie, ktorej na | i
IV kondygnacji zlokalizowanadalzie czs¢ edukacyjna, a na Il i Il g&¢ mieszkalna dla 25 oséb.

Budynek zostat zbudowany w latach &xiziesitych i nie spetnia wielu wymagawn zakresie
warunkow ewakuacji, petne dostosowanie go do akieabbowizujacych przepiséw wymagatoby
jego przebudowy i rozbudowy i ingerencji w istamj konstrukcg, a to whzatoby s¢ z bardzo daymi
kosztami. W uzgodnieniu z inwestorem z oczywistyehgledéw ekonomicznych postanowiono
dobr& zastpcze rozwizania, ktoérych zastosowanie zapewni akceptowalsiopo bezpieczestwa
ludzi i mienia.

W niniejszym opracowaniu wskazano 2ak sposob zabezpieczenia przecingrowego
budynku wynikagcy z aktualnie obowzujacych przepisbw zakresie ochrony przecivgowe).

Ekspertyz opracowano na zlecenie firmy wykoacgj przebudow budynku.

[I. PODSTAWA OPRACOWANIA

|. Podstaw do niniejszego opracowania stan@wi

1. Umowa zlecajca opracowanie ekspertyzy.

2. Ustawa z dnia 24 sierpnia 1991r. o ochronie pi@eca:arowej.
/J.t.: Dz. U. z 2002 r. Nr 147, poz. 1229, Zpéjszymi zmianami)/.

3. Rozporgdzenie Ministra Spraw Wewtnznych z dnia 21.04.2006r. w sprawie ochrony
przeciwpaarowej budynkow innych obiektow budowlanych inéwe/Dz.U. Nr 80, poz. 563/

4. Rozporzdzenie Ministra Spraw Wewtnznych i Administracji z dnia 16 czerwca 2003 rspvawie
przeciwpgarowego zaopatrzenia w w@draz drog psarowych (Dz.U. Nr 121, poz. 1136/

5. Rozporzdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.200%v. sprawie warunkow technicznych
jakim powinny odpowiadabudynki i ich usytuowanie /Dz.U. Nr 75,p0z.69@znEm/.

6. PN-B-02877-4 Instalacje grawitacyjne do odprowauia dymu i ciepta.
7. Informacje przekazane przez zlecago.

8. Ogkdziny na terenie budynku.



[ll. CHARAKTERYSTYKA OBIEKTU

Nazwa obiektu i lokalizacja:

Srodowiskowy Hufiec Pracy w Namystowie ul. Putaskie@. Hufiec miéci sie w czsci
czterokondygnacyjnego budynku wolnogtggo. Hufiec zajmuje @i gtdwnie ksztalceniem
mitodziezy i dorostych w formie kursowej. W budynku na Ii,IIV kondygnacje zlokalizowanesssale
szkoleniowe na Il i Il kondygnacji znajdusi¢ sale mieszkalne.

Budynek padczony z jadalni i kuchnia jednokondygnacyjnyradznikiem

llos¢ miejsc noclegowych do 25.

Wymiary budynku:

> powierzchnia tytkowa — 1337,
> ilos¢ kondygnacji — 4,
. » wysokéc¢ — 11,55m budynek kwalifikowany do budynkéw niskich

Konstrukcja budynku:

> sciany —murowane z cegly o #oej grubdgci,
> stropy-zelbetowe z ptyt kanatowych lulzstozebrowe typu DZ3
> stropodach- zelbetowy, pokrycie papa.

Klatki schodowe i drogi ewakuacyjne

> ilosé -1

> konstrukcja oraz sposéb wydzieleriao konstrukcji zelbetowej wydzielona drzwiami typowymi
dwuskrzydtowymi od poziomych drég ewakuacyjnych.

Z budynku prowadg na zewntrz dwa wejcia ewakuacyjne. Z pierwszej kondygnacji na zgwn
prowadzi osobne wsfie ewakuacyjne, kondygnacja ta nie jestappbna komunikacyjnie z
pozostatymi kondygnacjami. Ewakuacja z pozostalyohdygnacji prowadzona jest poprzez kéatk
schodovy i wyjscie ewakuacyjne prowadee z klatki schodowej na poziomie | kondygnacji.

Instalacje uytkowe:

Elektryczna:2230V
Ogrzewczac.o. wodne zasilane z kottowni zegtrzne;.
Odgromowazwody poziome niskie.

V. WYMAGANIA TECHNICZNO-BUDOWLANE DLA BUDYNKU

Analiz¢ dokonano na podstawie rozpguzenia Ministra Infrastruktury dnia 12 kwietnia 200
w sprawie warunkow technicznych jakim powinny odpse budynki i ich usytuowanie. /Dz.U. Nr
75 p0z.690 z ph.zm./

1. Podziat budynku na strefy jamowe.




Caty budynek stanowi jedrstret pozarowa zakwalifikowary do r&nych kategorii zagreenia ludzi.
Wielkosci stref mieszcz sie w granicach wartai dopuszczalnych.

2. Klasa odpornéci pazarowej budynku.
Wymagana klasa odporém pazarowej budynku C, budynek spetnia wymagania w tgkresie.

3. Wymagania w zakresie warunkow ewakuaciji.
Analizowany budynek nie spetnia wymaga zakresie:

=>» diugasci dojs¢ ewakuacyjnych,

=>» odporndgci ogniowej scian wewrtrznych i stropéw stanowtych obudow klatki schodowej,
wymagane REIGO.

V. PROPONOWANE ROZMWAZANIA

Na podstawie przeprowadzonej analizy warunkéw ewejkz rozpatrywanego budynku stwierdzono
wystepowanie w nim nieprawidtowsai kwalifikujacych go do budynkow zagrajqcychzyciu ludzi”.
Zagrcazeniezycia ludzi wynika z nagpujgcych nieprawidtowgci:

> przekroczenia diugai dojs¢ ewakuacyjnych dla pomieszezpotazonych na I, 11, IIl'i IV
kondygnacii,

Ponadto stwierdzono dodatkowe nieprawidiégvo mapce wplyw na dalsze pogorszenie
warunkow ewakuacji:

> brak odpornéci ogniowejscian wewrtrznych i stropow stanowtych obudow klatki
schodowej, wymagane REIG0.

Biorac pod uwag sugestie wigciciela budynku, realne mtwosci techniczne i ekonomiczne
zabezpieczenia przeciwparowego budynku, mag przede wszystkim na uwadze zapewnienie
bezpieczastwa 0sob przebywaggych w budynku proponujesi

1. Oddzielt przeciwpaarowo Klatk schodowy od poziomych drog ewakuacyjnych i pomieszcze
scianami o odpornizi ogniowej EI60 i drzwiami o odpor§o ogniowej EI30. Zapewniodporndé
ogniowa REI60 na gibokas¢ 4m dlasciany fcznika przy wejciu do klatki schodowej internatu.
Szczegoty oddzielenia w ¢xi graficznej opracowania.

2. Wyposay¢ klatke schodow w urzadzenia zapobiegage zadymieniu lub shace do usuwania
dymu.
W przypadku urzdzei stuzacych do usuwania dymu nalezastosowa

» klapy dymowe, okna oddymigje o powierzchni czynnej co najmniej 5% rzutu pomgo klatki
schodowej tj. co najmniej — 1,26nUrzadzenie musi by uruchamiane automatycznie, elementem
wzbudzagcym jest czujka dymu instalacji sygnalizacjizaou. Przyciski ¢cznego uruchamiania
klap lub okien oddymiarych naley umiesci¢ przy wyjsciu z budynku oraz na najugzej
kondygnacji. W celu petnego wykorzystania powierdcttzynnej klap dymowych naitg
przewidzi€ odpowiedni liczbe otworow przez ktére przedostajeg goowietrze uzupetniage.
Geometryczna powierzchnia otworéw wlotowych powaatrpowinna b§ co najmniej



30% wigksza ni suma geometryczna powierzchni wszystkich klap.

» wentylatory oddymiajce Instalacja wentylacji oddymiagej powinna speinia nastpujace

wymagania:

- zapewnt usuwanie dymu z intensywfma co najmniej 10 wymian na godzinchyba ze
obliczeniowo okréglono inm liczbe wymian zapobiegagych zadymieniu zabezpieczonych
pomieszczé i drég ewakuacyjnych,

- mie¢ staty doptyw powietrza zewtrznego uzupetniagego braki tego powietrza w wyniku jego
wyptywu wraz z dymem,

- przewody wentylacji oddymiagej powinny mié co najmniej klas odporndci ogniowej (El)
stropu,

- goérna krawdz kratek nawiewnych powinna znajdoévsic na wysokéci nie wickszej nz 0,8 m
nad poziomem podiogi, a dolna krgdz kratek wywiewnych powinna znajdowasic na
wysokasci nie mniejszej i 1,8 m nad poziomem podtogi,

- kratki wywiewne powinny by rozmieszczone w sposob zapewsggj rownomierne usuwanie
dymu z pomieszczenia, przy czym odlggtmigdzy nimi nie powinna bywicksza nk 10 m,

- wentylatory instalacji oddymiagej powinny by odporne na dziatanie temperatury 400°C przez
co najmniej 120 minut lub wynikagej z przewidywanej temperatury i czasu usuwanzoga
pozarowych.

Rozwigzanie to pozwoli na skrocenie didgodojs¢ ewakuacyjnych do wargoi 30m.

Nie zapewni jednak dopuszczalnych difgalojs¢ ewakuacyjnych w egci mieszkalnej — do 20m
dla budynkoéw istnieicych. Dlatego konieczne jest wykonanie dalszyclezpleczé zmierzajcych
do zapewnienia bezpiecznych warunkéw ewakuacji.

3. Podziel¢ budynek na Il i 1l kondygnacji gdzie zlokalizowars pomieszczenia mieszkalne na
strefy paarowe, tak aby maksymalna didgalojscia ewakuacyjnego pordzy strefami byta mniejsza
niz 20m. Wymagana odporf® ogniowa scian REI 120, drzwi EI 60. W miejscach stykaian
oddzielenia przeciwp@arowego zescianami zewstrznymi budynku na calej wysokd sciany
zewretrznej naley wykona pionowy pas z materiatu niepalnego o szefokoo najmniej 2 m i klasie
odporndgci ogniowej E | 60, kdzie to wymagato zamurowania ¢éei okien. Zamkngcie drzwi
sterowane centradksygnalizacji paaru. Szczegoty podziatu na strefy wega graficznej opracowania.
Pozwoli to na skrocenie diug dojs¢ ewakuacyjnych do 18m w ¢xi mieszkalne.

4. Celem zmniejszenia powierzchni strefyzpoowej oddzieli przeciwpagarowo budynek internatu od
pozostatej cgsci budynku na wszystkich kondygnacjach, szczegobeasci graficznej opracowania.

5. Wyposay¢ budynek w instalagj sygnalizacji pearu zapewniaca ochrore catkowity budynku
internatu.

Zastosowanie systemu sygnalizacji@a pozwoli na natychmiastowe wykryciezaou co pozwoli

na szybkie rozpogzie akcji ewakuacyjnej, co ze wedlu na przeznaczenie budynku /zamieszkania
zbiorowego/ w znacznym stopniu wptynie na popravezpieczastwa osob przebywagych w
budynku. Projekt instalacji wg. osobnego opracoaani

6. Poziome drogi ewakuacyjne na Il i Ill kondygnaojiaz klatk schodow wyposayé w



oswietlenie ewakuacyjne.

Do aswietlenie naley wykorzystd oprawy gdwietleniowe wyposzone we wiasny akumulator
przeznaczone do pracy awaryjno-sieciowe;.

Oprawy te pracuj jako oprawy éwietlenia podstawowego zasilane z sieci, a w padyp
braku zasilania przsetzap sie na silanie bateryjne. Oprawy te nglewymienc w miejsce
uzywanych w budynku.

Minimalny czas stosowanigwietlenia do celow ewakuacji powinien wyné&h.

Srednie naizenie @wietlenia przy podtodze wzdiusrodkowej linii drogi ewakuacyjnej powinno
by¢ nie mniejsze i 1 Ix, a na centralnym pasie drogi obejasym nie mniej ni potow szerokdci
drogi, natzenie dwietlenia powinno stanowj co najmniej 50% podanej wasth. Z powodu
obnizenia sprawngi zrédet swiatta w okresie eksploatacji, zabrudzenia opramnych czynnikéw
zewretrznych naley zatazy¢ nakzenie dwietlenia na poziomie min. 1,25 Ix. Na drodze
ewakuacyjnej 50% wymaganego ¢i@nia dwietlenia powinno b§ wytworzone w cigu 5s, a
petny poziom natzenia dwietlenia w cagu 60s.

Rozmieszczenie oprawvaetlenia ewakuacyjneqo:

» przy kadych drzwiach wyjciowych wyg¢ ewakuacyjnych i drzwi ewakuacyjnych,
» w poblizu schodow, tak aby key stopié byt oswietlony bezpérednio,

» W poblizu kazdej zmiany poziomow,

» przy kadej zmianie kierunku,

» przy kadym skrzyowaniu korytarzy,

» na zewntrz i w poblizu kazdego wyjgcia kaicowego,

» w poblizu kazdego uradzenia przeciwpgarowego i przycisku alarmowego

W celu zapewnienia niezawodiod systemu i utatwienia czynéd kontrolnych dziatania swietlenia
oprawy naley wyposayc¢ w:

- uktad kontroli tadowania, ktory zapobiega przetadowaniu akumulatora jednazmamie skracag
jego zywotnasci,
- ukfad kontroli roziadowania, ktoéry zapobiega nadmiernemu roztadowaniu akumudator
analogicznie nie skracgj jegozywotngci,
- uktad automatycznego przejczaniapomidzy pra@ sieciowy a awaryja, pozwalagcy na ptynne i
stabilne przegcie oprawy éwietleniowej z zasilania sieciowego na zasilani@ayne z akumulatorow
- uktad sygnalizacji LED sprawdzacy obecné¢ napkcia zasilajcego, poprawne paoghizenie
modutu z akumulatorem i kontrole fadowania,
- ukfad testuumazliwiajacy reczne sprawdzenie prawidtowego dziatania oprawyi¢rawaryjnym,
- ukiad blokady umazliwiajacy zdalne wydczenie trybu pracy awaryjnej, niezimy podczas prac
remontowych i konserwacyjnych.

Projekt dwietlenia wg odgbnego opracowania.

7. Wyposay¢ budynek w wewetrzng instalacg hydrantovd 25. Naley zastosowahydranty z wzem
potsztywnym o dtugéci 30m.

8. Zapewné odpornd¢ ogniowg co najmniej EI30 dlacian oddzielajcych pomieszczenia mieszkalne
od innych pomieszciemieszkalnych i od drég komunikacji ogélnej.



Przedstawione zabezpieczenia zmierzapastpujacych kierunkach:

» szybkiego wykrycia zadymienia w catym budynku itychmiastowego rozpoegia akcji
ewakuacyjnej i gaiczej

» wydtuzenia czasu w ktorym zapewnione Bezpieczne warunki na drogach ewakuacyjnych
/oddymianie/,

» zapewnienia warunkéw do sprawnej organizacji peprayposaenie drog ewakuacyjnych w
czesci mieszkalne w ewietlenie ewakuacyjne,

» skrocenia diugei dojs¢ ewakuacyjnego dla egci mieszkalnej internatu.

Wykonanie tych zabezpieazepozwoli na zapewnienie bezpiecznych warunkow ewejkudla
uzytkownikéw budynku, zachowag jego wartéci architektoniczne itytkowe.
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ANEKS OCHRONY PPOZ. PROJEKTU OBIEKTU
BUDOWLANEGO

1. Nazwa i adres obiektu budowlanego:

Temat: przebudowa z rozbudavezesci internatu OHP oraz kuchni ze stotGwk
Lokalizacja: Namystow dz. nr ew. 844/11.

Inwestor: Ochotnicze Hufce Pracy Opolskiej Wojewddzkiej Kaomg.

2. Powierzchni, wysokeé i ilos¢ kondygnacii:

Powierzchnia gytkowa internat - 1333,9m
stotéwka z kuchnii tacznikiem - 945,72
llos¢ kondygnacji nadziemnych -4

budynek zalicza sido budynkdéw niskich, wysoké 11,9m.

3. Odlegtaé od gisiadugcych obiektow:

Zabudowa istnigca. Obiekt sktada siz trzech zasadniczych bryt budynku: stotéwka zhiuig
tacznik z doprojektowan stre, biurowa i budynek internatu. Przebudowa dotyczysck
budynku internatu akznika i stotéwki z kuchmi pozostata ¢g¢ posiada innychaytkownikdw,
w projekcie przewidziano podziat pionowy budynkusteefy paarowe i oddzielenie budynku
internatu.

4. Parametry pgarowe wystpujgcych substancji palnych:
Nie wyskpuja.

5. Kategoria zagrgenia ludzi budynku, przewidywana liczba os6b w bkdy
Budynek zakwalifikowany do kategorii zagemia ludzi ZL V.

llo$¢ osob przebywapych w budynku: internat do 25 miejsc noclegow\stbféwka
przygotowana do obstugi jednorazowo 100 klientow.

6. Podziat obiektu na strefy farowe:

W zwiazku z wystpowaniem w budynku nieprawidtowa kwalifikujacych go do budynkow
zagraajgcych zyciu  ludzi” opracowano ekspertyz techniczm stanu ochrony
przeciwpaarowej, w ktorej w zakresie podziatu na strefyzgrowe nakazano napujace

rozwigzania zaspcze:

1. Oddzielt przeciwpaarowo klatk schodow od poziomych dréog ewakuacyjnych i
pomieszcze scianami 0 odporniei ogniowej EI60 i drzwiami o odpordoi ogniowej EI30.
Zapewné odpornd¢ ogniowg REI60 na gibokas¢ 4m dlasciany Bcznika przy wejciu do klatki
schodowej internatu.

2. Podzielt budynek na Il i Ill kondygnacji, gdzie zlokalizoma & pomieszczenia mieszkalne
na strefy pearowe, tak aby maksymalna dhégodojscia ewakuacyjnego poruzy strefami
byta mniejsza m 20m. Wymagana odporf® ogniowa scian REI 120, drzwi EI 60. W
miejscach stykucian oddzielenia przeciwparowego zescianami zewgtrznymi budynku na
calej wysokdéci sciany zewwtrznej naley wykona pionowy pas z materiatu niepalnego o
szerokdci co najmniej 2 m i klasie odporém ogniowej E | 60, bdzie to wymagato zamurowania
czesci okien. Zamkngcie drzwi sterowane centrallsygnalizacji pearu. Pozwoli to na skrécenie
diugcici dojs¢ ewakuacyjnych do 18m w ¢xi mieszkalne.

3. Celem zmniejszenia powierzchni strefy zpoowej oddzieli przeciwpaarowo budynek
internatu od pozostatej i budynku na wszystkich kondygnacjach. Odpéérmgniowascian
oddzielagcych REI120. W miejscach styldgian oddzielenia przeciwparowego zecianami
zewretrznymi budynku na catej wysoka sciany zewstrznej naley wykona pionowy pas z
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materiatu niepalnego o szerdkoco najmniej 2 m i klasie odporém ogniowej E | 60, bdzie to
wymagato zamurowania i okien.

4. Elementy instalacji przechoglze przez elementy oddziéleprzeciwpaarowych naley
obudow& przegrod budowlam o odpornéci ogniowej wymaganej dla tego elementu lub
zastosowaprzepusty instalacyjne.

5. Przepusty instalacyjne w elementach oddzieleni@gdgpazarowego powinny mie klas
odporndci ogniowej (E ) wymagandla tych elementow.

Dopuszcza si nieinstalowanie przepustow, dla pojedynczych nstdlacji wodnych,
kanalizacyjnych i ogrzewczych, wprowadzanych przgzany istropy do pomieszcze
higienicznosanitarnych.

Przepusty instalacyjne @wednicy powyej 4 cm wscianach i stropach, niewymienionych w ust.
1, dla ktérych jest wymagana klasa odpdémagniowej co najmniej E | 60 lub R E | 60,
powinny mi& klas odporngci ogniowej (E I) tych elementow.

7. Klasa odpornéci pazarowej budynku:
Wymagana klasa odporfm pazarowej budynku "C”. Minimalna wymagana odposéo
ogniowa elementow budynku:

Klasa Klasa odporngci ogniowej elementéw budynku
odporngci gtéwna konstrukei L. L. Krvei
paiarowej | konstrukcja or&s rlI‘JI cja strop sClatna sCla?a prée Lyme
budynku nosna achu zewrgtrzna| wewrgtrzna achu
1 2 3 4 5 6 7
" REI
.C R 60 R 15 60 E130 EI115 E 15

Elementy budynku powinny kynie rozprzestrzenigce ognia.

Nalezy zapewnt odpornd¢ ogniowa co najmniej EI30 dl&cian oddzielajcych pomieszczenia
mieszkalne od innych pomieszézmieszkalnych i od drog komunikacji ogoine;.

Piwnice powinny b¥ oddzielone od pozostatej gzi budynku stropami kcianami o klasie
odporndci ogniowej co nhajmniej R E | 60 i zamkite drzwiami o klasie odpor§oi ogniowej
co najmniej E | 30 — dotyczy drzwi prowagych z klatki schodowej do pomieszaze
piwnicznych w budynku kuchni i stotéwki.

8. Warunki ewakuacji, oznakowanie na potrzeby eagkpomieszcae

Ze stotowki prowadz na zewntrz dwa wygcia ewakuacyjne oddalone od siebie o ponad 5m,
drzwi otwierane zgodnie z kierunkiem ewakuacji erskagci minimum 0,9m. Z zaplecza na
zewmtrz beda prowadzity dodatkowo dwa wigia ewakuacyjne otwierane na zewva o
szeroka@ci minimum 0,9m

Dlugaos¢ dojsé¢ i przegé¢ ewakuacyjnych meei sie¢ w granicach warti dopuszczalnych.

W zwiazku z wystpowaniem w budynku nieprawidtowa kwalifikujacych go do budynkow
zagraajgcych zyciu  ludzi” opracowano ekspertyz techniczm stanu ochrony
przeciwpaarowej, w ktérej w zakresie warunkéw ewakuacji ree nasipujace rozwazania
zamienne:

Ewakuacja z I, Ill, IV kondygnacji internatugtizie prowadzona poprzez klatlschodow
wyposaona W urzadzenia staace do usuwania dymu.

Do oddymiania bda stuzy¢ okna oddymiajce
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Obliczenia powierzchni czynnej klap dymowych wykonao w oparciu o wytyczne
Polskiej Normy PN-B-02877-4.

Wszystkie wymiary zostaty ustalone na podstawieudodntacji architektonicznej.

Wielkosci podstawowe
POWIERZCHNIA RZUTU POZIOMEGO PODLOGI

F= 22,60 [nf]
Przygto powierzchng skorygowan, okreslona na poziomie parteru.
POWIERZCHNIA CZYNNA KLAP DYMOWYCH 5%F
Ac=1,13 [nf]
AERODYNAMICZNY WSPOLCZYNNIK PRZEPLYWU KLAP DYMOWYCH
Cv=
0,60

POWIERZCHNIA GEOMETRYCZNA KLAP DYMOWYCH Ac,/C,
wymagana A=1,90 [nT]
Powierzchnia minimalna otworéw (geometryczna) =[in9

Okna otwierd bedzie i zamyka sitownik elektryczny, ktérego pracnadzoruje centrala
systemu sygnalizacji parowej. Centrala odbiera sygnat alarmowy z syga@idw rcznych
(przyciski oddymiania) umieszczonych naz#tej kondygnacji w olgbie klatki schodowej, lub
czujek dymu zlokalizowanych naidej kondygnacji.

Projektuje st przycisk przewietrzania potrzebny w toku normaklejploatacji obiektu.

Klatka schodowa dmizie oddzielona drzwiami o odpoiud ogniowej EI30 od poziomych drdg
ewakuacyjnych orazsciankami o odporriei ogniowej REI60 od poziomych drog
ewakuacyjnych i pomieszcie

Ewakuacja z | kondygnacji internatgdzie prowadzona poprzez osobne do\g ewakuacyjne. |
kondygnacja internatu nie jest patona komunikacyjnie z pozostatymi kondygnacjami.

Drogi, kierunki i wyfgcia ewakuacyjne natg oznakowd zgodnie z PN-92/ N-01256/02 Znaki
bezpieczéstwa. Ewakuacja.

9. Sposob zabezpieczenia ppmstalacji tytkowych:

W zwiazku z wystpowaniem w budynku nieprawidtowa kwalifikujacych go do budynkdéw
zagraajqcych zyciu ludzi” opracowano ekspertyz techniczm stanu ochrony
przeciwpaarowej, w ktérej w zakresie nakazano npsface rozwizania zamienne:

Budynki naley wyposay¢ w instalacg sygnalizacji pearu zapewniajca ochrorg catkowita.
Projekt instalacji wg. osobnego opracowania.

Budynek naley wyposay¢ w przeciwpaarowy wyhcznik pradu zlokalizowany przy wégiu
do budynku lub przy przytzu.
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Instalacja odgromowa — ochrona podstawowa.

Budynek internatu i stotowki natg wyposayé w hydranty wewntrzne 25 z wzem
potsztywnym. Hydranty naky umiecic w miejscach umidiwiajacym obgcie jego zasigiem
wszystkich pomieszchew budynkach. Przewiduje ¢sirozmieszczenie hydrantow o dhigo
Wann%Om. Minimalna wydajrsé hydrantu mierzona na wylociegglownicy powinna wynosi
1,0 dni/s.

Ogrzewanie budynku z kotlowni zewtrene;.

Budynek wyposzony w instalagi gazows budynku zasilaica urzadzenia kuchenne. Instalacj
nalezy wyposay¢ w kurek gtowny, umdliwiajacy odckcie doptywu gazu.

Kurek gtéwny powinien b§ zainstalowany na zewtiz budynku w wentylowanej szafce co
najmniej z materiatu trudnozapalnego prggianie, we wrce sciennej lub w odlegkri
nieprzekraczarej 10 m od zasilanego budynku, w miejscu fatwagms/m i zabezpieczonym
przed wplywami atmosferycznymi, uszkodzeniami meatmnymi i dosgpem 0sOb
niepowotanych.

Poziome drogi ewakuacyjne na Il i lll kondygnacjiap klatke schodow wyposayé w
oswietlenie ewakuacyjne.

Do ddwietlenie naley wykorzystg oprawy @wietleniowe wyposzone we wiasny
akumulator przeznaczone do pracy awaryjno-sieciowej

Oprawy te pracuj jako oprawy éwietlenia podstawowego zasilane z sieci, a w
przypadku braku zasilania przetap si¢ na silanie bateryjne. Oprawy te najlevymienic w
miejsce uywanych w budynku.

Minimalny czas stosowanigwietlenia do celow ewakuacji powinien wynéog&ih.
Srednie nagzenie Gwietlenia przy podiodze wzdtusrodkowej linii drogi ewakuacyjne;
powinno by nie mniejsze i 1 Ix, a na centralnym pasie drogi obejaoym nie mniej ni
potowe szerokdci drogi, nagzenie gwietlenia powinno stanowj co najmniej 50% podane;j
wartasci. Z powodu obrienia sprawn€ti zrodetswiatta w okresie eksploatacji, zabrudzenia
opraw i innych czynnikow zewitrznych naley zalay¢ natzenie gwietlenia na poziomie
min. 1,25 Ix. Na drodze ewakuacyjnej 50% wymaganeggzenia gwietlenia powinno bg
wytworzone w cigu 5s, a petny poziom ngknia gwietlenia w cagu 60s.

Rozmieszczenie opravwswietlenia ewakuacyjnego:

» przy kadych drzwiach wyjciowych wygé ewakuacyjnych i drzwi ewakuacyjnych,
» w poblizu schodow, tak aby kedy stopié byt oswietlony bezpérednio,

» w poblizu kazdej zmiany pozioméw,

» przy kadej zmianie kierunku,

» przy kadym skrzyowaniu korytarzy,

» na zewatrz i w poblizu kazdego wyjcia kaicowego,

» w poblzu kazdego uradzenia przeciwpgarowego i przycisku alarmowego

W celu zapewnienia niezawoditd systemu i utatwienia czynéd kontrolnych dziatania
oswietlenia oprawy naley wyposay¢ w:

- ukiad kontroli tadowania, ktory zapobiega przetadowaniu akumulatora jednazmacnie
skracagc jegozywotnasci,

- uktad kontroli roztadowania, ktory zapobiega nadmiernemu roztadowaniu akumudator
analogicznie nie skracgj jegozywotnasci,
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- uktad automatycznego przeqczania pomidzy pra@ sieciows a awaryja, pozwalajcy na
ptynne i stabilne przégie oprawy éwietleniowej z zasilania sieciowego na zasilaniagwne z
akumulatorow ,
- uktad sygnalizacji LED sprawdzajcy obecné¢ napkcia zasilajcego, poprawne pogiizenie
modutu z akumulatorem i kontrole tadowania,
- uklad testu umazliwiajacy reczne sprawdzenie prawidtowego dziatania oprawy ybiér
awaryjnym,
- uktad blokady umazliwiajacy zdalne wydczenie trybu pracy awaryjnej, nieziny podczas
prac remontowych i konserwacyjnych.

Projekt oswietlenia wg. odrgbnego opracowania.

10. Wyposaenie w podrczny sprzt gasniczy:
Budynek naley wyposay¢ w ganice, proponuje gigahnice proszkowe przyjmag 2kgsrodka
ganiczego na 100frpowierzchni budynku.

11. Zaopatrzenie wodne do zewgtrznego gaszenia piaru:
Wymagana ilé¢ wody do celéw przeciwp@rowych zewstrznego gaszenia paru dla
budynku wynosi 20dri#s. llos¢ ta jest zapewniona z hydrantéw sieci miejskiej.

12. Drogi pazarowe:

Dla obiektu jest wymagany dojazdzamowy. Droga dojazdowa do budynku prowadzi do
giébwnego wejcia do budynku internatu oraz do budynku stotowddkaiczona jest placem
manewrowym 20m x 20m. Minimalna szeré&alrogi 3,5m

13. Koniecznd¢ uzgodnienia projektu pod wzgédem ochrony ppa.
Uzgodnienie jest wymagane.
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OPIS TECHNOLOGICZNY

INTERNAT OHP PO PRZEBUDOWIE

1. Przedmiot opracowania
Przedmiotem opracowania jest opis technologiczayatthotniczego Hufca Pracy w
Namystowie zlokalizowanego przy ulicy Putaskiego.

2. Zakres dziatalngci zaktadu, technologia

Internat Ochotniczego Hufca Pracyéss& ma miejscem czasowego zamieszkania ore&uavo
edukacji mtodziey realizupcej ksztatcenie w zawodach budowlanych, kucharzpgastronomii,
kelner, sprzedawca i inne na poziomie ZSZ i gimmaz|

Na Il i czesciowo na | pgtrze zaprojektowano pokoje mieszkalne dla mtagzieach wychowawcow.
Na obydwu kondygnacjach przewidziano powstanie mdiadgch sanitariatéw dla chtopcéw i
dziewcat. Dodatkowo projektuje siurzadzenie aneksu kuchennego dla utivaienia przygotowania
cieptych positkow.

Na | podobnie jak na Il pirze przewiduje sipobyt 220s6b(7 dziewatzi 15chtopcow)

Na ostatniej kondygnacji(lll ptro) zaprojektowano powstanie 3 sal wyktadowyclz@aabinetow
dla nauczycieli. Docelowo na Ill gfrze powsté ma take hall, w ktérym miodzie bedzie mogta
przebywa& podczas przerw raizylekcyjnych.

Na Il pictrze przewidziano pobyt 30 uczestnikow OHP (15wzimt i 15 chtopcéw).

Na | pktrze zaprojektowano tak magazyn paieli brudnych i czystych. Brudne fmele kxda
wywozone z magazynu przez fiemxewretrzna, ktérej zleci st ich pranie. Uczestnicy OHP z&zi
mieszkalnej na zegia przechodZibeda do sal wyktadowych zlokalizowanych na | i lligpize lub do
czesci stotdbwkowo-kuchennej gdzie odbyivsie beda zagcia praktyczne.

3. Wymagania dotycace wykaiczenia wretrz nowoprojektowanych pomieszcza

Sciany i sufity

Sciany wszystkich pomieszaz@owinny by malowane farbami tatwo-zmywalnymi w kolorach
sprzyjapcych rbwnomiernemu rozpraszanig 8iviatta. W pomieszczeniach sanitarnych agle
wytozy¢ sciany glazug do wys. 2m. Nariniki scian zabezpieczyprzed uszkodzeniami.

Podtogi
Podtogi w pomieszczeniach sanitarnych powinny $czelne, tatwo zmywalne i niengdiwe.
Korytarze wytay¢ tatwa do utrzymania w czystoi terakota lub ptytkami p.v.c.

Okna

Okna powinny mié konstrukcg umazliwiajaca State wietrzenie pomieszazdJchylanie i
otwieranie okien odbywasi¢c bedzie z poziomu podtogi. Na klatce schodowej naidtrze
projektuje st zainstalowanie okna z automatycznym mechanizmene@jacym
wspOtpracujcego z instalacja oddymigg.

4. Ogrzewanie pomieszcae

Temperatura w poszczegoélnych pomieszczeniach pawirymosé:

e sale wykiadowe +20st. C
e aneks kuchenny +20st. C
e pom. WC +20 st. C
* pokoje +20st. C
e umywalnia +24 st. C
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5. Instalacije wod.-kan., wentylacyjna i elektryczna
Instalacja wod.-kan. i wentylacyjna zgodnie zgzabnym projektem braowym.
Instalacja elektryczna zgodnie z gagonym projektem braowym.
Nalezy przewidzi€ ochrore od elektrycznéci statycznej oraz potan.
Szczegobty w projekcie braawym.
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OPIS TECHNOLOGICZNY

STOLOWKA Z KUCHNIA PO PRZEBUDOWIE

Przedmiotem projektu jest opracowanie uktadu fumhkajnego oraz ustawienia
technologicznego zaplecza magazynowo-produkcyjnegoekspedycyjnego stotdwki w
Namystowie. Zakres opracowania obejmuje opracowaktadu funkcjonalnego pomieszéze
oraz dobdr i ustawienie wypaosania technologicznego.

Podstawy merytoryczne
Podstaw merytoryczi opracowanias
- podktady budowlano — architektoniczne,
- obowhzujace przepisy SAN.-EPID., BHP i P.Ro

-Ustawa o warunkach zdrowotnyelwnosci i zywienia z dnia 11 maja 2001r. z jmdejszymi
Zmianami

-Rozporadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietni®Q(2 r. w sprawie warunkéw
technicznych, jakim powinny odpowiaglaudynki i ich usytuowanie (Dz.U. Nr 75, poz. 690 z
pézniejszymi zmianami).
-Rozporadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dni&@ %vrze&nia 1997 r. w sprawie
0golnych przepisow bezpieardwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169, poz. 1650 zmiéjszymi
Zmianami).
-Rozporadzenie Unii Europejskiej UE 178/02 ustanawigm ogoélne zasady prawa
zywnosciowego, powotujce Europejski Urad ds. bezpieczstwazywnaosci oraz ustanawiage
procedury w zakresie bezpieéasévazywnaosci.

- katalogi wyposzenia gastronomicznego,

- ramowe wytyczne inwestora,

Charakterystyka zakfadu.

Organizacja produkcji w stotdwce oparta zostata ykawzystanie potproduktow lub
surowcow wsipnie obrobionych(gotowych do obrobki tave)). Dopuszcza si jedynie
dostawy jaj oraz warzyw i owocOw jako surowca. &ida kdzie produkowata dania
umazliwiajace catodzienne wywienie na miejscu oraz w formie cateringu (na zgwm. W
zwiazku z formy dystrybucji positkbw na zewtrz zaplecze gastronomiczne zostato
przygotowane i odpowiednio wypasme do tych celdw. Zaktadaegsrowniez organizac
imprez masowych.

Przewiduje si codziena produkcg na poziomie 200 positkbw na miejscu oraz 400 na

zewmtrz (w formie cateringu).
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Korzystapcy z ustug stotowki &da pobierd obiady w systemie samoobstugi zgu
ekspedycyjnego oraz odkiadabrudne naczynia na specjalne, ustawione na tersale
konsumenckiej — wozki,dolz beda korzysta z obstugi kelnerskie;.

Przewidziano jednoczesne korzystanie ze stotéwlasfid (40 kobiet i 40 gaczyzn).

Mycie i dezynfekcja
Dla zachowania nienagannego stanu higienicznegoigsaczé i stanowisk pracy
konieczne jest mycie i dezynfekcja adzen | drobnego sprtu kuchennego, mebili
gastronomicznych, jak rowriepodtdg iscian pomieszcze Za te czynn€ci powinien by
odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a czyfmo mycia i dezynfekcji musz by¢
przeprowadzane zgodnie z prgymi procedurami zawartymi w instrukcjach. Instrigkde
musz by¢ opracowane dla kdego rodzaju powierzchni i materiatu i magskreslac:
- poszczegolne fazy mycia i dezynfekcji orazstatliwosé tych zabiegéw,
- rodzajsrodkéw mypcych oraz dezynfekagych; ich s¢zenia, temperatury i czas dziatania
na powierzchry,
- spos6b suszenia umytych powierzchni,
- sposO6b mycia, dezynfekcji i przechowywania sfua urzadzen uzywanych do mycia i

dezynfekcji.

2. OPIS UKLADU FUNKCJONALNEGO POMIESZCZE N
Dzial pomieszczé magazynowych
Do budynku zagwarantowany zostat dogodny dojazd ddiatawczych samochodéw
ciczarowych. Dostawa towaru odbywasic bedzie na poziomie 0 od strony wWeja
gospodarczego. Cdld operacji nadzorowa bedzie magazynier. Towary, po sprawdzeniu
ilosciowym i jakaciowym transportowane ¢da dzwigiem do poszczegolnych magazynow
znajdupcych s¢ na poziomie -1. Ze wzgllu, ze lokal posiada tylko jedenzdig taczacy
zaplecze magazynowe z ¢ézia produkcyjms wprowadzony zostanie system rozdzielenia
czasowego dostaw tzn. grafik dostaw zoloy bedzie w taki sposéb, aby nie kolidowat z
transportem wspnie obrobionych surowcow lub gotowych do obrébddppoduktéw na poziom
0 gdzie znajduje sizasadnicza g&¢ produkcyjna. Taki systemebizie zapobiegakrzyzowaniu
sie drég. W kompleksie pomieszazenagazynowych wyogbniono nasfpujace magazyny:
* pomieszczenie urgdzen chiodniczych (poziom-1) wyposaone w zespot szaf
chtodniczych oraz komory chtodnicze (nabiatgsaui i dréb, warzywa i owoce) i komor
mroznicza. Liczba komor i szaf chtodniczych oraz sposéb ghpavywania umgliwia

rozdzielnd¢ asortymentow sktadowanych surowcow i potproduktow,
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* magazyn produktow suchych (poziom Q)wyposaony w regalty magazynowe, stét ze
stali nierdzewnej oraz wag

* magazyn napojéw (poziom -1)

* magazyn warzyw i ziemniakébw (poziom -1) wyposaony w regaly ze stali
nierdzewnej, palety oraz waglatformows,

» aneks przechowywania i dezynfekcji jaj (poziom Q)wyposaony w stét ze zlewem,

chtodziark do przechowywania jaj oraz $vaetlacz UV;

W skiad powierzchni magazynowych wchaaéwniez:
» dwa pomieszczenia na sprporzdkowy (poziom -1 i 0),
* dwa magazyny zasobow i bielizny czystej wypmsey w regaty ze stali nierdzewnej,
* pomieszczenie na agregaty chtodnicze (poziom -1).

Przygto réwniez mazliwos¢ (pomimo zainstalowanych miynkéw koloidalnych agjch
zadanie homogenizacji i odprowadzania do kanalizagjekkich czsci odpadkéw)
pozyskiwania odpadkéw poprodukcyjnych oraz pokoresurkich. Odpadki te winny BBy
przechowywane w doginym z zewatrz magazynie odpadkéw w szczelnie zamiuh
pojemnikach oprinianych i mytych codziennie. W celu zapewnieniamdéadu higienicznego w
magazynie odpadkow nale wyodrbni¢ powierzchng mycia pojemnikdéw, gdzie nalg
przewidzi€ przylacza wody zimnej i cieptej dage maliwos¢ zainstalowania specjalistycznych
urzadzen myjacych, a samo pomieszczenie powinno bkale wentylowane.

Ponadtosciany i podtogi na catej powierzchni winny byvytozone wyktadzia tatwo

zmywalr.

Dziat pomieszczé produkcyjnych i ekspedycyjnych
Dziat ten stanowi
e przygotowalnia wsfpna warzyw (poziom -1),
e przygotowalnia wiéciwa warzyw (poziom 0),
e Przygotowalnia wiéciwa mksa i drobiu (poziom 0),
* przygotowalnie stanowce wydzielone stanowiska na terenie kuchni (wyrakgzne,
ryby, stanowisko mycia nac#ékuchennych),
* kuchnia gogca z blokiem termicznym,
e ciag ekspedycyjny (bufet),

» zmywalnia nacz stotowych.
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Przygotowalnie

Do wstpnego mycia i oczyszczania warzyw, nowalijek orazoodw wydzielono
pomieszczenie przygotowalni wphej na poziomie -1 wyposane w stét do pracy, stét ze
zlewem, basen, obieraczko ziemniakéw, umywatkoraz pojemnik na odpadki.

Przygotowalnia wiéciwa warzyw znajdowa sie bedzie na poziomie 0 i wypogana
bedzie stoty do pracy, stot ze zlewem, umywatkaz szatkownigcwarzyw.

Przygotowalnia misa i drobiu zaprojektowana zostata w ten spos@bstworzone
zostaly dwa niezaklme stanowiska pracy (osobno dogsa i do drobiu) wyposane w stoty
robocze, stoty ze zlewem, umywal&raz maszygdo mielenia mjsa.

Z uwagi na dostawy poétproduktéw, w pomieszczeniahkil zorganizowano stanowiska
do przygotowywania:

- stanowisko przygotowania ryb,

- stanowisko przygotowania wyrobowaoznych.

Ponadto na terenie kuchni znajgaje nastpujace stanowiska:

- mycia naczyh kuchennych, w ktérym przewidziano basen z bateria prysznicew
stét odstawczy, profesjonaln zmywarlke do mycia naczy kuchennych oraz
pojemnikbw GN oraz regat ociekowy. Do przechowywamaczy kuchennych
przewidziano dolne zabudowy stotéw do pracy;

- obrébki cieplnej — jako blok uradzen grzewczych ustawiony centralnie i zawiacaj;
dwa trzony kuchenne 4-palnikowe (jeden z piekaem¥), patelrg przechyln, dwa
kotty warzelne, grill 1/2ryflowany+1/2gtadki, frytnicg, dwa taborety podgrzewacze
oraz bemar. Nad ugdzeniami przewidziano okap centralnyseveetleniem i filtrami.

Dodatkowo przewidziano dwa piece konwekcyjno — pa&ro6 x GN 1/1 i 10 x GN 1/1.

Jeden z nich wraz z szybkoschtadzadtaz komog chtodnicza wyrobow gotowych tworz
stanowisko cook and chill. Drugi natomiast zlokaWiany jest blisko agu wydawczego. Dla
lepszej organizacji pracy poguizy uradzenia grzewcze wstawiono ptaszczyzny neutralne, a
nad uradzeniami okapy wentylacyjne wygjowe. Dla zabezpieczenia higieny produkcji na
terenie kuchni przewidziano dwie umywalki do mygik.

Ekspedycja zorganizowana zostala w systemie linlowlPodstaw tego systemu jest

organizacja ekspedycji dagtbwnych w postaci ggu liniowego. W ekspedycji przewidziano
jedno stanowisko pobierania tac, szfw i pieczywa, umywalk zlew technologiczny, ekspres

do kawy, bemar, stanowisko neutralne, kociotekuy® nraz podgrzewaczy dyspenser talerzy.
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W bliskim sisiedztwie z ekspedygcpositkow znajdowa sie bedzie rozdzielnia kelnerska
wyposaona w stét korpusowy, stot grzewczy przelotowy oramywalke. Taki system
ekspedycji bdzie umaliwiat zarébwno samoobstegak i obstug kelnersk.

Mycie brudnych naczy stotowych ledzie s¢ odbywato w zmywalni naczystotowych,
ktéra usytuowana jest w miejscu dogodnym dla zwhatidnych naczay z sali konsumenckiej,
jak tez dostaw czystych nac#éyna teren ekspedycji. Wyposma ona zostata w stot zatadowczy
z miynkiem koloidalnym, zlewem i baterprysznicows, kapturowa maszyr do mycia naczy
oraz stot wytadowczy. Umyte naczynia przekazywareabdo szaf przelotowych, ktore
posiadaj pofaczenie z ekspedygj Zwrot brudnych naczyodbywa st w systemie wozkowym
lub bezpdrednio poprzez okienko podawcze, tzn. konsumendesanzaj tace z brudnymi
naczyniami w specjalnych, zamykanych wozkach pdesdanych na sali konsumenckiej.
Wypetnione wdzki zamienianegtla przez obstug zmywalni na puste i kierowanesdy do
zmywalni. Tam przebiegallzie caly proces mycia. Czyste naczynia w zagtkoh wozkach
przewaone lgda na teren ekspedycji.

Dziat socjalny gastronomii
W projekcie zaktada gj ze:
- zespot sanitarnydolzie znajdowat siw bezpdrednim podczeniu z szatnj
- szatn¢ pracownicz wyposaono w szafki pracownicze oraz kabito przebierania,
- wydzielono pokdj socjalny, w ktérym pracownicyogpwaja positki (poziom 0).
Szatnie pracownicze znajdugic na zapleczu gastronomicznym kantyny. W aaku z
powyzszym pracownicy kantyny mamazliwos¢ bezpdredniego ddjcia do stanowisk pracy.

Ponadto na zapleczu znajdavwsk; bedzie pokoj kierownika.

Ekspedycja potraw na zewntrz (catering)

W gastronomii przewidgjsie ok. 400 positkbw dziennie na zeytre. Dlatego wymagato
to odpowiedniego przystosowania zaplecza. Ekspadyapywé sic bedzie osobnym wyggciem
znajdupcym sk w bliskim sisiedztwie kuchni. W pomieszczeniu tym przewidziagid ze stali
nierdzewnej oraz umywalk Pomieszczenie to znajduje¢ sbezpdrednio obok magazynu
czystych termoséw i pojemnikéw GN.

Zwrot brudnych termoséw oraz pojemnikow GN odbyweke bedzie osobnym weégiem, z
ktdrego bezp&ednio wchodzi & do magazynu brudnych termoséw wypassgego w regat ze
stali nierdzewnej. Nagpnie brudne termosy i pojemniki transportowanrglabdo zmywalni

wyposaonej w cag do mycia skladagy sk ze stotdbw odstawczych, basenu z bateri
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prysznicoww oraz miynkiem koloidalnym i profesjonalnej zmywardo mycia termosow
i pojemnikbw GN. W pomieszczeniu zmywalni znajdévekx bedzie rownie regat z potkami
perforowanymi oraz kran ze arizka przystosowany do pogiizenia sprgdu do mycia pod

cisnieniem.

3. ZATRUDNIENIE
Organizacja pracy w oparciu o 8-godzinny dzpacy wszystkich zatrudnionych, powinnatby
ustalana indywidualnie dla kdego zaktadu. Przy jej oldlaniu naley uwzgkdnic:

» zaktadane godziny dziatalgm,

« wielkos¢ produkcji,

e godziny na¢zonej pracy na poszczegolnych stanowiskach,

* wydajnai¢ przy poszczegolnych etapach procesu technologiczne
Przewiduje si taczne zatrudnienie 8 0s6b
(kobiet). Praca odbywasie bedzie w systemie dwuzmianowym. Czas pracy personestanie
dostosowany do potrzeb obiektu. Czas pracy w zmywelczy stotowych oraz przygotowalni

wstepnej warzyw do 4 godzin.

4. WYMAGANIA TECHNICZNO - TECHNOLOGICZNE

* Obiekt, w tym zespodt, ktory jest przedmiotem opkaapia musi b§ zrealizowany z
zachowaniem przepisow prawa budowlanego oraz nomyacyth zastosowanie, a
dodatkowo musi spetniavymagania techniczno-technologiczne architektarecz

*  Wysoka¢ pomieszcze powinna wynosi dla dziatow:

e ekspedycyjnego i produkcyjnego - 3,3 m, pomieszcaegazynowych, sanitarnych
i gospodarczych -2,5 m. (wg aktualnych wymagawartych w Prawie budowlanym).

« Sciany i sufity powinny by z materialu gtadkiego, nienakiiwego, nie pyhcego
i niepalnego.

» Korytarze do wysokei 1,5 m powinny posiadapowierzchng tatwo zmywala dla
latwego utrzymania w czysia.

+ Sciany pomieszczeprodukcyjnych natiey wytozyé oktadzim tatwo zmywaln, trwalk i
odporra na dziatanie wilgoci srodkéw dezynfekcyjnych do wysoka wykonywanych
prac lecz nie mniej ni 2,0 m, natomiast w zmywalni
I pomieszczeniach sanitarnych do petnej wysokotj. do wysokdci stropu
podwieszonego.

«  Wszelkie wystpy w scianach powinny mie konstrukcg minimalizupca osadzanie si

brudu i kondensag¢jpary.
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Narazniki $cian przy gtdwnych traktach komunikacyjnych, we&i magazynowej
i produkcyjnej nalgy zabezpieczyprzed uszkodzeniami mechanicznymi.

Styki écian i podtog zaleca giwykona jako zaokiglone, tatwe do utrzymania w
czystaci. Nalezy rowniez przewidzi€ cokoliki o wysokdci 100mm wykonane z tego
samego materiatu co posadzka.

Podloga w cgci produkcyjnej powinna kiy gtadka, nienasgkliwa, nie pyhca,
niescieralna, niesliska i fatwa do utrzymania w czystm, za& w pomieszczeniach
socjalnych réwnig ciepta.

Posadzki w pomieszczeniach magazynowych i na kagth powinny b§ trwate,
nienasakliwe, niesliskie i tatwo zmywalne.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podtogwipny posiadé kanalizacg
odprowadzajca scieki.

W pomieszczeniach, w ktérych znajalgic kratki sciekowe posadzknalery wykona
ze spadkiem w kierunku kratek.

Niedopuszczalna jestadica poziomow (progi, stopnie itp.) wagach komunikacyjnych
oraz medzy pomieszczeniami.

Drzwi musz by¢ szczelne i mie powierzchng gtadky, dostosowasndo zmywania woal
Rodzaj drzwi i spos6b ich wykeozenia powinien by dostosowany do funkciji
pomieszczenia. Drzwi na zaplecze oraz zgwme do magazynéw powinny &y
metalowe lub obite blaghna catej wysokéri. Szeroké¢ drzwi w swietle minimum
90cm. Naley przewidzi€ otwory montaowe do wprowadzenia wdzeh.

Okna powinny b¥ tatwo dosgpne i otwierane do witrza pomieszczenia, wykonane z
materiatdw odpornych na wilgoOkna w czsci produkcyjnej powinny by dostosowane
do zakfadania ram z siatkami przeciw owadom. Okowimpny by gtadkie, szczelne,
dostosowane do zmywania wganie¢ konstrukcg zapobiegajca zbieraniu s kurzu.
Punkty d@wietlenia elektrycznego powinny zapewhigrawidtowe d&wietlenie przy
kazdym stanowisku pracySwiatto nie powinno zmieniabarw, a jego natenie w
zaktadzie produkcyjnym nie me by mniejsze ni 300 lukséw w pomieszczeniach
roboczych.

Punkty &wietlenia elektrycznego powinny &ywyposaone w nietlulice ostony,
chroniace przed odpryskami szkia w razie sttuczemsaéwki lub kloszy oraz mie
konstrukcg umazliwiaj aca tatwe czyszczenie.

Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej, parowénpnych instalacji wewetrznych
oraz grzejniki powinny by gtadkie, szczelne, o konstrukcji zapobiegaj opadaniu
ewentualnych skroplin lub zanieczyszez® artykuty spgywcze.
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» Wszystkie instalacje (oprécz gazowe)) rigl@rojektowd jako kryte.

UWAGA!!

W miejscach zawieszania urgdzen na $cianach wykonanych z ptyt G-K naley koniecznie

zastosow#@ wzmocnienia umaliwiaj ace skuteczne obsadzenie hakow i zawiesi.

Program powierzchniowy:

Nazwa pomieszczenia m
POZIOM -1
Sprzt porzadkowy 2,4
Komora chtodnicza warzyw i owocow 6,7
Magazyn ziemniakow 8,8
Pomieszczenie ugdzer chtodniczych 22,4
Przygotowalnia wgpna warzyw 6,2
Pomieszczenie agregatow chtodniczych 3,8
Magazyn zasobdw i bielizny czystej 10,5
Magazyn napojéw 6,7
Szatnia + W.S 15,2
Komunikacja 31,8

Razem 114,3

POZIOM O
WC personelu 4,8
Magazyn zasobdw i bielizny czystej 4,1
Sprzt porzadkowy 0,8
Zmywalnia brudnych termoséw i pojemnikoéw GN 9,6
Magazyn brudnych termoséw i pojemnikow GN 2,5
Magazyn czystych termoséw i pojemnikow GN 3,7
Ekspedycja positkow 5,7
Magazyn produktow suchych 5,2
Pokdj socjalny personelu 5,3
Kuchnia widciwa 59,5
Bufet 6,7
Zmywalnia naczg stotowych 7,7
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Pokdj kierownika 3,3

Przygotowalnia czysta warzyw 41
Przygotowalnia mgsa i drobiu 4,6
Pomieszczenie na odpadki 3,1
Dostawa towarow 3,5
Komunikacja 30,7
Rozdzielnia kelnerska 5,6

Razem 1705

SUMA 284,8

Wytyczne wentylacyjne.

Odpowiedna wentylacg nalery przewidzi€ w pomieszczeniach:

Nazwa pomieszczenia [l8¢ wymian/h
Sprzt porzadkowy 4-8
Magazyn ziemniakow 4-8
wg. obliczeé przyjmuje s¢ 400-
Pomieszczenie ugdzer chtodniczych 700 kealh na. 1 szt. uplzenia.
Temperatura nie me przekroczy
22°C
Przygotowalnia wgpna warzyw 6-8
Pomieszczenie agregatow chtodniczych 15-20
Magazyn zasobow i bielizny czystej 4-8
Magazyn napojow 4-8
Szatnia + W.S 4-8
Komunikacja 4-8
WC personelu 4-8
Zmywalnia brudnych termosow i pojemnikow GN 10-15
Magazyn brudnych termosow i pojemnikow GN 4-8
Magazyn czystych termosow i pojemnikow GN 4-8
Ekspedycja positkow 4-8
Magazyn produktow suchych 4-8
Pokdj socjalny personelu 4-8
Kuchnia wigciwa 20-30




Bufet 10-12
Zmywalnia naczg stotowych 10-15
Pokdj kierownika 4-8
Przygotowalnia czysta warzyw 8-10
Przygotowalnia misa i drobiu 8-10
Pomieszczenie na odpadki 10-15
Dostawa towarow 4-8
Rozdzielnia kelnerska 6-8

Nad urzadzenia mi grzewczymi w kuchni i piecami konwekcyjoarowymi przewiduje
si¢ okapy wycagowe z filtrami i dwietleniem wykonanym ze stali nierdzewne.

Powyzsze ilgci s ilosciami orientacyjnymi. W projekcie wentylacji najeuwzgkdnic
zyski ciepta od urgzer oraz przebywapgych osob oraz ikE powietrza odeiganego z okapu.

Wentylacja powinna wyeliminowazapachy.

Wytyczne instalacji wodno - kanalizacyjnej.
Instalacje wodoaigowe i kanalizacyjne natg projektowd zgodnie z aktualnymi PN, przy
czym zachowaszczegolne wymagania dla tej instalaciji:

o Zaklad powinien #ywat do celow produkcyjnych i gospodarczych wody o
udokumentowanej jakei spetniajcej wymagania wody do picia i potrzeb
gospodarczych zgodnie z aktualnym rozpdezeniem.

* Przewody wodoagowe, armatura i przybory instalowane mugmosiada stosowne
atesty i aprobaty; (zwracasiwag: na konieczn& posiadania atestéw PZH)

e Do umywalek nalzy doprowadzi wodg cieph i zimna, obok powinien b§ kran
czerpalny ze akzka do weza. Temperatura wody cieptej = ~55°C.

+ Scieki z pomieszczeobrobki termicznej oraz ze zmywalni powinnyébydprowadzane
do instalacji kanalizacji technologicznej tzw. #ugowej, ktora przed wprowadzeniem
ich do kanalizacji komunalnej posiada agzenia do odtluszczanéaiekow.

« Wszystkie wpusty podiogowe w pomieszczeniach proguch, zmywalniach naky
projektowa& z zachowaniem przerwy powietrznej i wypdga we wstpne tapacze
odpadkéw (np. wiaderka)srednica przewodow kanalizacyjnych odprowadeggh
scieki z pomieszczekuchni i zmywalni powinna wynasmin. 100mm.

« W pomieszczeniach magazynowych, produkcyjnych, etgpyjnych oraz innych
.CZystych” nie naley projektowa studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach
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kanalizacyjnych, a przewody kanalizacyjne nglprowadz¢, jesli jest to nieuniknione
lub konieczne, w bruzdach lub obudowie.

» Wszystkie instalacje (wod., co, cw, kan.) (opréazavej) projektowajako kryte.

» Wszystkie urzdzenia do podczyszczanigciekOw powinny by usytuowane poza
obszarem kompleksu, a na zewvn budynku w odlegkxi co najmniej 5 m. od okien i

drzwi.

» Zapotrzebowanie wody technologicznej:
llos¢ zywionych: przygto 600zywionych w stotdéwce.
Przyjto 50 litrow / osob
X = 600zyw. x 50 | / osob =30 000 | / dole,
w tym 50% woda ciepta o temp. +4%55°C tj. 15 000 | / dap
» Zapotrzebowanie wody na cele pgakowe:
Powierzchnia wymagaga mycia: ~ 290 f
llos¢ zmywai na dolg: 2
Zuzycie wody: 2 1/ M
Xx=290m2x 21/ m2x2 %160 |/ dole,
w tym 50% woda ciepta o temp. +45+55°C tj. 580 | / dob.

» Razem zapotrzebowanie wody wyniesie:

woda technologiczna 30000 I/ dob
woda porzadkowa 11601/dab
RAZEM 311601/ doke

w tym 50% woda ciepta o temp. +45t55°C tj. 155801/ dab

UWAGA !l
Zapotrzebowanie wody na cele sanitarne personekonsumentow okl projekt
brarvowy. Przewidzié gtdbwne piony kanalizacyjne miri] 100 mm. Wszystkie przewody
powinny by obudowane.
> Scieki:
Scieki technologiczne stanow®5% zuytej wody
Scieki poradkowe stanowi 100%
300001x0,95= 28500I
11601x1,0= 1160 |
RAZEM 29 660 | / dob

Przewidziet odtluszczownik z casci gastronomicznej.
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Instala
Instala

cja elektryczna.
cg elektryczne naley projektowa zgodnie z aktualnymi PN, przy czym zachéwa

szczegOlne wymagania dla tej instalacji:

Natezenie dwietlenia sztucznego powinno dygodne z aktuainPolsky Norma.
Nalezy stosowa oswietlenie takie, aby zapewniato wiawe oddawanie barw w celu
uniknigcia pozornej zmiany barw przez potrawy.

Punkty dwietleniowe nad stanowiskami pracy powinny lgzmieszczone tak, aby
zapewné oswietlenie rownomierne i unikyt zacienienia.

Instalacja elektryczna w zaktadatywienia zbiorowego wymaga zasilania 400V.
Powinna by doprowadzona do wszystkich pomieszcpeodukcyjnych, zmywalni oraz
urzadzen wentylacyjnych.

Urzadzenia i maszyny zasilane enarglektryczra powinny mi€ ochrore od poraen.
W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektrgazimna by hermetyczna. Przy
umywalkach naley przewidzi€ miejsce na pojemniki zcznikami jednorazowego
uzytku.

W pomieszczeniach produkcyjnych i ekspedycyjnyay gtanowiskach roboczych
nalery przewidzi€ dodatkowe gniazdka na 230V do ewentualnegoagadhia
elektrycznego drobnego spta kuchennego.

Zestawienie energii elektrycznej:

L.P. Nazwa Model Szt. Moc Moc Napiecie
calk.
kW kw Y

1.1 \k’\éaga pomostowa 200 | £ AwaG/TP-200/1B | 1 0,30 0,30 230
Komora chtodnicza

2.1 | (wym.wew. GORT 1 1,00 1,00 230
2420x2260x2100mm)
Agregat GORT 1 3,00 3,00 400
Obieraczka do

3.1 |ziemniakéw ze LOZAMET/O0Z02.1 1 0,55 0,55 400
zbieraczem miazgi

4.1 \k’\éaga pomostowa 300 FAWAG/TP-300/1/B | 1 0,30 0,30 230
Urzadzenie do

6.3 | czyszczenia na mokro i IND. 1 2,50 2,50 230
sucho
Komora chitodnicza z

8.1 |agregatem (wym.wew. GORT 1 1,00 1,00 230
2880 x1640 x 2100mm)
Agregat GORT 3,00 0,00 400
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Komora mroznicza

9.1 | (wym.wew. GORT 1 2,00 2,00 230
2400x1460x2100mm)
Agregat GORT 1 3,00 3,00 400
Komora chtodnicza
10.1 | (wym.wew. GORT 1 1,00 1,00 230
1980x1500x2100mm)
Agregat GORT 1 3,00 3,00 400
11.1 | Szafa chtodnicza GORT/CM 2 0,55 1,10 230
1.1 | Waga pomostowa 150kg RUBIN150 1 0,30 0,30 230
3y |Chlodziarkado LIEBHERR/UKU1850 | 1 013 | 013 | 230
przechowywania jaj
3.4 |Naswietlacz jaj ZIOLKOWSKI/UV254 | 1 0,05 0,05 230
5.5 | Waga elektroniczna TURKUS-2 1 0,30 0,30 230
7.6 | Maszyna do mielenia SIRMAN/TC22E 1 0,80 0,80 | 400
miesa
8.5 | Szatkownica warzyw ROBOT COUPE/CL52 1 0,80 0,80 400
9.4 |ZMywarka domycia DIHR/LP1S8 1 8,00 8,00 400
sprzetu kuchennego
Piec konwekcyjno-
9.8 parowy 10x1/1GN MBM/FEMD107 1 15,50 15,50 400
9.10 | Okap nad piec GORT/OC60-095KK | 1 050 | 050 | 230
konwekcyjno- parowy
9.13 | Patelnia przechyina MBM/GBR 1 0,50 0,50 230
gazowa
9.14 | Bemar elektryczny MBM/EBMA45 1 2,50 2,50 230
9.15 | FTytownica 1 komorowa MBM/EF47 1 9,00 9,00 400
elektryczna
9.18 | Plyta grillowa MBM/EFT77LR 1 8,10 8,10 400
Trzon kuchenny 4
9.19 | Palnikowy gazowy z MBM/GA4SFE7 1 4,40 4,40 230
piekarnikiem
elektrycznym
9.23 | Taboret podgrzewczy GORT/HETO1 2 500 | 1000 | 400
elektryczny
Okap wyciggowy
9.24 | centralny z filtrami i GORT/OW02 1 1,00 1,00 230
o$wietleniem
Piec konwekcyjno-
9.29 parowy 6x1/1GN MBM/FEMD67 1 8,00 8,00 400
9.31 | Okap nad piec GORT/OC-60 1 0,50 0,50 230
konwekcyjno- parowy
9.35 | Stét podgrzewczy GORT/GKA3111 1 1,40 1,40 230
Komora chtodnicza wym.
9.36 | wew. (1400x1570x2100 GORT 1 1,00 1,00 230
mm)
Agregat GORT 1 3,00 3,00 400
9.3g | Szafa chiodniczo- GORT/SM 1 095 | 095 | 230
mroznicza, poj.700l
9.46 g"(;:‘sl%'; planetarny, HOBART/HSM10 1 0,35 0,35 230
9.49 | Szybkoschtadzarka GORT/CBC 1 1,40 1,40 230
10.2 | Kociotek do zup GORT 1 0,45 0,45 230
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10.3 | Dystrybutor talerzy 1 GORT/WSS1347 1 0,75 075 | 230
tubowy
Bemar z szafka,
10.4 elektryczny 4x1/1GN GORT/WSS1323 1 3,00 3,00 230
10.7 | Kasa elektroniczna TYP 1 0,30 0,30 230
10.11 | Ekspres do kawy IMPRESSA/X9PLATIN 1 3,00 3,00 230
11.4 | Miynek koloidalny GORT/AZ701+AZ702 1 1,00 1,00 230
11.5 | Zmywarka kapturowa DIHR/HT11 1 10,10 10,10 400
14.4a | Mtynek koloidalny GORT/AZ701+AZ702 1 1,00 1,00 230
Zmywarka do mycia
14.6 |termosoéw i pojemnikow DIHR/LP1S8 1 8,00 8,00 400
GN
14.10 | K@rcher do mycia HD650PLUS 1 310 | 310 | 230
termosow
Urzadzenie do
17.3 | czyszczenia na mokro i IND. 1 2,50 2,50 230
sucho
t aczne zapotrzebowanie na moc elektryczn g dla proponowanych 130 .43
urzadzen ’ kW
rezerwa
5% 6,52 kw
suma 136,95 kw
Wsp6biczynnik jednoczesia poboru mocy 0,7
Instalacja gazowa.
Instalacg gazowy nalezy projektowa zgodnie z aktualnymi PN.
L.P. Nazwa Model Szt. Gaz Gaz
calk.
m3/h m3/h
9.11 |Kociotwarzelny gazowy | yipvyGisoL | 2 260 | 5,20
poj.150I
9.13 | Patelnia przechyina MBM/GBR 1 230 | 230
gazowa
Trzon kuchenny 4
9.19 | palnikowy gazowy z MBM/GA4SFE7 1 2,04 2,04
piekarnikiem elektrycznym
9.20 | I"zon kuchenny 4 MBM/GA4S7 1 204 | 204
palnikowy gazowy
taczne zapotrzebowanie na gaz dla proponowanych urz  gdzen 11,58
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OPIS TECHNICZNY

Do projektowanej przebudowy z rozbudowa czesci internatu OHP oraz kuchni ze stotowlg
1. Dane ogolne :
Inwestor : Starostwo Powiatowe w Namystowie
Lokalizacja : Namystow dz. nr ew. 844/11

Obiekt : Czé&c internatu OHP oraz kuchnia ze stotéwk

2. Opis stanu istnigjcego-inwentaryzacji
4.1 cz$¢ kuchenna ze stotéwhk
Budynek stotéwki i kuchni jest budynkiem parterowyadpiwniczonym z wiszym parterem-
srednio 0,9m powsej poziomu gruntu. Obecnie kuchnia nie funkcjoraugomieszczenie stotowki
wykorzystywane jest sporadycznie do okazjonalnychléw. Pomieszczenia piwniczne
wykorzystuje s} obecnie jako gospodarcze. Wys. pomieszqzarteru max=3,25m min=2,71m.
Wys. pomieszczepiwnic srednio 2.2m. Do piwnicy prowadza schatbtbetowe znajdare s¢ w
czesci kuchennej. Budynek zostat wzniesiony w techniblivgdycyjnej. Na murowanyckcianach
nosnych z pustakow ceramicznych i cegly oparto stréapatowe. Konstrukej stropodachu
stanowj ptyty kanatowe oparte w jadalni saianach zewgtrznych i pgrednio w 1/3 rozpitosci
na podcigachzelbetowych ktére oparto na algtych stupachzelbetowych, a w egci kuchennej
na scianach zew. kcianie nédnej w érodku rozpetosci. Ptyty kanatowe stanowte konstrukcje
stropodachu zamontowane zostaty ze spadkiem 5%yé&telstropodachu stanowi papa asfaltowa
utozona na warstwie supremy. Stolarka okienng@awo wymieniona na p.c.v (stotdwka). Tynki
zew. cem.-wap. do kapitalnej regeneraciji.

4.2 c&s$¢ tacznikowa

Konstrukcja i materiaty z jakich wykonano budynesdpbnie jak w kuchni i stotéwce. Budynek
parterowy podpiwniczony z wgzym parterem. Obecnigcknik wykorzystuje sl jako pohczenie
internatu ze stolowk oraz pomieszczenia dla wychowawcOw oraz biuroweysakacé
pomieszczeé tacznika na parterze wynosi 2,7m, w piwnicy natomiad2m. Do piwnic pod
tacznikiem prowadz schody z zewtrz. Konstrukcg stropodachu podobnie jak w ¢gei
kuchennej stanowiptyty kanatowe(strop nad przyziemiem) idme poziomo, oparte ri@ianach
nosnych i pagrednio wsrodku rozp. na podagu zelbetowym. Spadek dachu (ok. 3%) uzyskano
poprzez wykonanie warstwy spadkowej. Pokrycie daathnowi papa asfaltowa. Stolarka okienna
w taczniku wymieniona na p.c.v.

4.3 internat

Budynek internatu jest czterokondygnacyjny nie padjrzony, woko6t budynku biegnie kanat
instalacyjny. Parter i | piro wykorzystywane obecnie do celow dydaktycznyith. Il pi ¢tro
obecnie nie wykorzystywane. Zaprojektowano w nidngeklatke schodow. Zostat wzniesiony w
systemie tradycyjnym podobnie jalgcknik i stotéwka z kuchmi Sciany murowane tak z
pustakow ceramicznych i cegly. Stropy kanatowe paascianach zewegtrznych oraz pgrednio
na scianie nénej w srodku rozpetosci. Przekrycie budynku stanowi stropodach o koksjiuz
ptyt kanatowych opartych tak jak stropy Baianach zew. i pwednio nascianie ndnej ze
spadkiem 5%. Pokrycie z papy asfaltowej. Stolarkeerona na | gjtrze zostata wymieniona, a
sanitariaty zmodernizowane. Tynki cem.-wap.
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5. Opis projektu

5.1 ukiad funkcjonalny po przebudowie i rozbudowie

stotéwka + kuchniaUktad funkcjonalny kuchni i stotéwki zaprojektowamw taki sposéb, aby
zdolne one byly obskty¢ jednorazowo do 100 osob/klientéw. Weéa kuchennej, zaréwno
na parterze jak i w piwnicy, powstanpomieszczenia niegddne do prawidiowego
funkcjonowania przedmiotowej kuchni. W ¢8zi konsumpcyjnej przewidziano powstanie
baru- punktu obstugi klienta. Powzydkowa po przebudowie 394,49m2

tacznik. tacznik docelowo stanowi ma stref wejsciowa. Doprojektowano do niego
parterov cze$¢ biurowa podpiwniczom oraz nowe wefie, ktére petri bedzie funkcje
wejscia gtdwnego do projektowanej stotowki orazsmeainio do czsci piwnic pod stotowk
nie zaadaptowanej na potrzeby kuchni. Specjalndavnzy schodach zewinznych zapewni
dostp do stotéwki osobom niepetnosprawnym porugaan skt na wozkach inwalidzkich. W
taczniku zaprojektowano zespo6t pomieszczanitarnych z przystosowaniem do potrzeb oséb
niepetnosprawnych oraz szaguila potencjalnych klientéw. Nowo zaprojektowaneggcie z
budynku internatu OHP zapewni uczestnikom OchoagozHufca Pracy tatwy dagt do
stotowki poprzezdcznik. Pow. aytkowa hcznika z nowoprojektowanymi pom. 108,7m2.
internat.Na | i Il pigtrze przewidziano powstanie miesakdla uczestnikbw OHP oraz w petni
przystosowanych pomiesz@zeanitarnych. Projektuje esirowniez powstanie pokojow dla
wychowawcéw. Docelowo powstanap tam rownie aneksy kuchenne do przygotowywania
cieptych positkow. Na Ill pitrze poprzez wyburzenia niektorych istamjch scian powstan
sale lekcyjne oraz pokoje dla wychowawcow.

Powierzchniaaytkowa | pktra: 405,61m2, 1l gitra: 296,7m2, 11l pitra: 301,08m2.

piwnice. Piwnice pod kuchni zostaly zaadaptowane na potrzeby kuchni(magazyom.
techniczne, pom. socjalne dla personelu). Resztaigszczé piwnicznych nie zmieni
swojego przeznaczenia. Z powodu koniegznaddzielenia ogci kuchennej piwnicy od
reszty pom. piwnicznych zaprojektowano nowesaiej od strony zachodniej. Powzyikowa
piwnic po przebudowie: 442,53m2.

5.2 rozwigzania elewacyjngzgodnie z wytycznymi podanymi w &zi graficznej):

Obiekt sktada si z trzech zasadniczych bryt budynku: stotdwka z hkiig tacznik z
doprojektowan stref, biurowa i budynek internatu. Projektujegsivykonanie nowych tynkow
(dwa kolory tynku nawizuja do fragmentu wyremontowanej elewacji zachodnigjs@z
budynku lgdacego poza opracowaniem) oraz zastosowanie okta#thimkierowej na cokotach
i projektowanych rampach weejowych. Poza tym proponujegstastosowanie aluminiowych
paneli elewacyjnych naddznikiem od strony zachodniej oraz na@scia stotowki i kuchni
od strony potnocne;.

Stolarka okienna i drzwiowa:
PCV, typowa, produkowana seryjnie lub indywid@amedtug zestawienia w kolorze biatym.

Parapety zewgtrzne:

Z blachy powlekanej lub PCV w kolorze biatym.
Okfadziny zewatrzne (zgodnie z kolorystykpodan w czsci graficzne)):

a) tynki mineralne gtadkie

b) cokot i rampy zewgirzne - ptytka klinkierowa taka sama lub podobnaistaiepcej na
budynku od strony wschodniej,

c) schody i podesty zewtnzne — ptytka mrozoodporna typu Gres,

d) panele elewacyjne — System elewacyjny Lux&@dR firmy Hunter Douglas w uktadzie
poziomym, aurowy (lub podobny innej firmy). Specyfikacja panelsposéb montau w
zahczniku.
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Balustrady, stup przy strefie wdgiowej:

Stalowe w kolorze grafitowym.

Obrébka blacharska:

Rynny i rury spustowe z blachy stalowej ocynkowArmgjnkowej lub PCV w kolorze
grafitowym.

Przekroje zgodnie z rysunkami bzamymi.

Dach:

Papa termozgrzewalna NRO, w kolorze grafitowym.

5.3 dosepnosé dla osdb niepelnosprawnych

Dzigki zastosowaniu specjalistycznej windy zetvanej(SILVER 120x120, lub innej) osoby
niepetnosprawne poruszag st na wobzkach inwalidzkich m@ajdostp do stotdwki i catej
infrastruktury jej towarzysgej.

6. Zakres robot budowlanych (zgodnie z rysunkamkeryawczymi)

6.1 zakres prac remontowych

e remont i adaptacja pomieszézeuchni i stotowki

* remont i ocieplenie dachu nad kuchnia, stot9wcznikiem

* remont pomieszczena |, Il'i lll pigtrze

* wymiana starej stolarki okiennej i drzwiowej (zhas techniczny)

e zamurowania lub zmniejszenie niektorych otworéweokiych i drzwiowych na elewacji
poétnocnej, zachodniej i wschodnigj

e zmniejszenie niektorych otworéw okiennych elewagmtudniowej i potnocnej ze wzglu
na wymagania p.[o

* remont klatki schodowej (wymiana luksferéw na okeapolone)

» dostosowanie klatki schodowe] do wymaga.pa.(zastosowanie na lll girze instalaciji
oddymiajcej wspotpracujcej z nowoprojektowanym oknem; wymiana matych okren
luksfery EI 60; usurcie istniegjcych luksferéw od strony wewtrznej klatki schodowej i
zmurowanie otworéwciam El 60; wymiana stolarki drzwiowej na El 30)

» zwigkszenieswiatta niektorych otworéw drzwiowych na lll girze ze wzgidow ewakuacji

e podziat | i Il petra na 2 strefy p@rowe (zastosowanie drzwi El 60 z elektrozamkiem;
dostosowanie istniggychscian i wykonanie nowych REI 120)

6.2.zakres prac rozbiérkowych

* rozbidrka czsci scian dziatowych oraz punktowo konstrukcyjnych

» rozbidrka istnigjcego pokrycia dachowego na kuchni stotéwegzhiku

* zerwanie starych posadzek

* powiekszenie istnigjcych lub stworzenie nowych otworéw drzwiowych
* wymiana istniejcego podcigu zelbetowego na stalowy

6.3. zakres prac rozbudowy

* dobudowa pomieszciaéiurowych jednokondygnacyjnych z podpiwniczenierazostrefy
wejsciowej od strony zachodniej
* dobudowa ramp zewtrznych ze schodami od strony potnocnej i potudmpw
6.3. szczegotowy zakres prac
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Stotéwka + kuchnia
* wyburzeniescian dziatowych
» wykonanie otworow wcianach nénych
e zamontowanie podggow stalowych
e zerwanie istnigjcych posadzek, glazury
* wykonaniescian dziatowych zgodnie projektem budowlanym
» zamurowanie niektérych otworow okiennych
* wykonanie nowoprojektowanych ramp
» zasklepienie otworu w stropie po starej klatce dole]
* wykonanie nowej klatki schodowej
» zerwanie starego pokrycia dachowego
* przygotowanie podia pod nowe warstwy pokrycia dachowego
* wykonanie nowego pokrycia dachowego + roboty dddars
* wykonanie attyki
* monta panelu elewacyjnego
* monta stolarki okiennej i drzwiowe]
* wykonanie instalacji sanitarnych i elektrycznej
* roboty wykaiczeniowe: utaenie glazury, terakoty, malowarieian itp.
* odswiezenie elewacji poprzez jej malowanie

tgcznik + strefa biurowa + strefa wégiowa

* wykonanie wykopu pod fundamenty nowoprojektowangomieszcze biurowych

* roboty fundamentowe: wykonanie tawadian fundamentowych

* wykonanie stropu nad piwric

* roboty murowe

* wykonanie stropu nad parterem/stropodachu + rothekgarskie

» wykonanie attyki nad nowoprojektow@nzescia biurowa

« zamontowanie aluminiowych paneli elewacyjnych ngkhikiem od strony zachodnie]
oraz nad cgcia stotdbwkowo-kuchemnod strony potnocne;j

* wykonanie schodow do piwnicy w nowoprojektowanejsce biurowej

* wykonanie zadaszenia nad sireivejsiciowa wraz z jego pokryciem i panelem
maskugcym

» wykonanie schodow gtéwnych, zewrenych strefy wejciowej wraz z zamontowaniem
dzwigu dla oséb niepetnosprawnych

» wyburzeniacian dziatowych wdczniku

e zerwanie starych posadzek

» wykonanie nowycBcianek dziatowych

e zerwanie starego pokrycia dachowego

e przygotowanie podita pod nowe pokrycie dachowe

« wykonanie nowego pokrycia dachowego

e zamurowania agci otworow okiennych i drzwiowych

* monta stolarki okiennej i drzwiowe]

* wykonanie instalacji sanitarnych i elektrycznej

* roboty wykaiczeniowe: utaenie glazury, terakoty, malowanieian itp.

* odkwiezenie elewacji poprzez jej malowanie

Internat
* wyburzeniascianek dziatowych zgodnie z projektem budowlanym
e zerwanie starych posadzek
e zamurowania
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* wykonaniescianek dziatowych

* powigkszenie otworow drzwiowych

e wymiana stolarki otworowej Il i lll gitro

* wykonanie instalacji sanitarnych i elektrycznej

* wykonanie instalacji oddymiagej na klatce schodowej Il ¢giro

* roboty wykaiczeniowe: utaenie glazury, terakoty, malowanieian itp.
* odswiezenie elewacji poprzez jej malowanie

6. Opis konstrukcji obiektu

7.1 geotechniczne warunki posadowienia obiektu

Grunt rodzimy, na ktérym zostat posadowiony budyneitanowi warstwy jednorodne
genetycznie i litologicznie réwnolegte do powierach

Poziom wdd gruntowych paie] poziomu posadowienia projektowanych fundamentBia.
miejscu budowy nie stwierdzono niekorzystnych zgkngeologicznych.

W strefie posadowienia znajdugie piaskisrednie,srednio zagszczone z niewielkdomieszk
gliny.

7.2 ekspertyza techniczna g&ci istniejace]

Po przeprowadzeniu aglzin wszystkich elementéw konstrukcyjnych budynétwierdza si, ze
stan techniczny wszystkich elementow konstrukcyinyest dobry i obiekt nadaje esido
projektowanej przebudowy.

Konstrukcja obiektu spetnia warunki zapewai® nie przekraczanie stanOw granicznych
nosnosci oraz stanow granicznych przydatobdo wytkowania - brak gknie¢, zarysowa,
ugie¢, odksztatcé elementow i innych uszkodae

7.3 0golny opis konstrukcii

Obiekt wzniesiony w systemie tradycyjnyStiany z pustakow ceramicznych i ceglane.

Stropy kanatowe. #cznik i czs$¢ stolowkowo-kuchenna podpiwniczona przekryta
stropodachem o spadku 5%(stotowka+kuchnia) i 3e€aftik). Cz$¢ internatowa
czterokondygnacyjna przekryta stropodachem o sp&élku

7.4 zalgenia przyjete do oblicze
« obcigzenie wiatrem- | strefa wiatrowa
» obcigzeniesniegiem- Il streféniegowa
» obcigzenie wytkowe stropu 1,5kN/m2
» obcizenie wytkowe klatki schodowej 5Kn/m2
* obcigzenia cezarem wlasnym materiatdw, konstrukcyjnych, wyrovanygch,
izolacyjnych wg norm luwiadectw producentow.

7.5 materialy
. beton B20

. stal 34GS, St0S

. sciany: beton komérkowy
. stropy: TERIVA
. izolacyjne: styropian, keramzyt, folia, papa

lepiszcza bitumiczne

7.6 normy konstrukcyjne
* PN-82/B-02000. Obgizenia budowli zasady ustalania wardb
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* PN-82/B-02001. Obatenia budowli. Obeizenia state

* PN-82/B-02003 Obaienia zmienne technologiczne

* PN-80/B-02010 Obareniasniegiem

 PN-77/B-02011 Obgrenia wiatrem

* PN-B-03264(2002) Konstrukcje betonowalbetowe i spgzone. Obliczenia
statyczne i projektowanie

8. Rozwgzania konstrukcyjno materiatowe

tawy fundamentowe:

tawy fundamentowe z bet. B20 zbrojone konstrukeyptami 4g12mm stal 34GS i strzemionami
g6émm St0S co 30cm.

Wymiary taw:

L1it2 szer. 60cm i wys. 45¢cm,

Glebokas¢ posadowienia taw: -3.20m. Szczegodty wg rys. kakstyjnych.

sciany fundamentowe :

Sciany fundamentowe gr. 24cm z bloczkéw betonowydhrid zaprawie cementowej ocieplone
styropianem gr.10cm. N&ianach z obu stron wykoéaapowle z zaprawy cementowej oraz izokacj
pionowa z Abizolu typu R i poziompz dwoch warstw papy asfaltowej na lepiku.

Sciany zewretrzne nowoprojektowane:

Nowoprojektowandciany zewwtrzne gr. 24cm z betonu komorkowego docieplonegmpianem
gr.12cm. Szczegdly usytuowanician pokazano na rzutach budynku.

scianki wewnetrzne nowoprojektowane:

Sciany wewntrzne konstrukcyjne z betonu komérkowego gr. 248ciany dziatowe gr. 12cm z
betonu komérkowego.

dach konstrukcja i pokrycie :

Jako przekrycie nowoprojektowanego obiektu zaptopkno stropodach na konstrukcji stropowej
TERIVA o spadku 3%, pokryty papasfaltova. Na istniepgcym dachu nad gZcia kuchenno-
stotowkows po zerwaniu starych warstw pokrycia projektujeldozy¢ styropag gr. 10 cm jako
warstwe ocieplenia i jednoczeie pokrycia. Naddcznikiem natomiast zaprojektowano stropodach o
spadku tak jak pierwotnie tj. 3%. Szczegoty pokaydachow nadcheznikiem, czscia biurowa oraz
stotbwkowo-kuchenna na aazonych przekrojach obiektu.

nadproza :

z elementéw prefabrykowanycéklbetowych typu L-19 (szczeg6ly na rzucie przyzieearaz
piwnicy). Ponadto zaprojektowano podiyii stalowe
Usytuowanie podggow pokazano na rzucie przyziemia..

wience:
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Zaprojektowano wigce zelbetowe 24x24cm na poziomach -0,35m oraz +2,57rend¥ naley

wykona z betonu B20, zbréipretami 4g12mm oraz strzemionzmi g 6mm w rozstawi2smon, stal
34GS i St0S,

Uktad wienca pokazano na rzutach nowoprojektowanych stropow.
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INFORMACJA O BEZPIECZENSTWIE | OCHRONIE ZDROWIA

TEMAT: Informacja o bezpieczenstwie | ochronie zdrowia dla ,Przebudowy z

rozbudowa czesci internatu OHP oraz kuchni ze stotowlg”

OBIEKT: Przebudowa z rozbudavezesci internatu OHP oraz kuchni ze stotéwk

LOKALIZACJA: Namystow ul. Putaskiego 3B, dz. nr ew. 844/11.

INWESTOR: Starostwo Powiatowe w Namystowie

AUTOR: mgr inz. arch. Joanna {gata

KEPNO LISTOPAD 2008
Informacja dotyczca Bezpieczsstwa i Ochrony Zdrowia
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CZESC OPISOWA INFORMACJI O BEZPIECZE NSTWIE | OCHRONIE
ZDROWIA

Zgodnie z art. 20 ust.1 pkt.1b Ustawy Prawo Budowlaraz Rozporzizenia Ministra Infrastruktury
z dnia 23 czerwca 2003r. w sprawie informacji dedgej bezpieczestwa i ochrony zdrowia oraz
planu bezpieczestwa i ochrony zdrowia

(Dz.U.nr 120 p0z.1126) informeco nastpuje :

1. zakres robot dla catego zamierzenia budowlanegolmigjna¢ realizacji poszczegdélnych
obiektow:

-wykop pod fundament

-roboty fundamentowe

-konstrukcje murowe

-konstrukcja dachu i pokrycie

- roboty wykd@czeniowe

- urzgdzenia zewgtrzne — ogrodzenie , komunikacja, pro#a.

2. Wykaz istniegcych obiektéw budowlanych.
Na terenie dziatki poza przedmiotowym obiektemeapygt zabudowania gospodarcze, a na terenach
sqsiednich istniej budynki dytecznéci publicznej oraz gospodarcze.

3. Wskazanie elementéw zagospodarowania dziatki krenu, ktére magstwarzé zagraenie
bezpieczéstwa i zdrowia ludzi.

nie wys¢pujq

4. Wskazanie dot. przewidywanych zaggd wystpujacych podczas realizacji rob6t budowlanych,
okreslajace skat i rodzaje zagroen oraz miejsce i czas ich wygbwania.
Praca na wysok&i ponad 5,0 m .

5. Wskazanie sposobu prowadzenia instriaktgpracownikow przed przygiieniem do realizacji
robot szczegolnie niebezpiecznych.

Ustny instrukta przed przysipieniem do rob6t szczegolnie niebezpiecznych,esrkgbracownikdw

zgodnie z przepisami 0 bezpietstevie i higienie pracy

6. Wskazanigrodkéw technicznych i organizacyjnych, zapobieggin niebezpieczestwom
wynikajacym z wykonywania rob6t budowlanych w strefach sgéinego zageania zdrowia lub
w ich sisiedztwie, w tym zapewniggych bezpieczni sprawr, komunikacg, umazliwiajaca
szyblya ewakuag} na wypadek paru, awarii i innych zageen : nie dotyczy.

UWAGA : WYMAGANE JEST WYKONANIE PLANU BEZPIECZE NSTWA | OCHRONY
ZDROWIA
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WYCI4G Z OBLICZEN

t awy, stopy fundamentowe:

e Przygto fawy fundamentowe pod nowoprojektowarzescia biurowa szer. 60cm wys.
45cm, beton B20 zbrojone konstrukcyjnie 4#12/a@%cm. Stal 34GS i St0S.

* Przygto fawy fundamentowe pod nowoprojektowanymi rampspar. 50cm wys. 40cm,
beton B20 zbrojone konstrukcyjnie 4#12/@6 co 258tal 34GS i St0S.

* Przygto stog fundamentow 100x100cm zbrojankonstrukcyjnie pgtami #12.

Stropy:

* Przygto strop TERIVA | -jako strop nad nowoprojektowanymmieszczeniami
piwnicznymi, a take jako konstrukej stropodachu nad efcia biurowa.

Wience:

* Przykto wiencezelbetowe 24x24cm zbrojone 4#12/@6 co 25cm, stalS3U&t0S. Beton
B25.

Nadproza:
» Jako nadprza nad nowoprojektowanymi otworami okiennymi i drawymi projektuje
si¢ prefabrykowane belki nadprowe typu L19.

Podciagi:
* Przygto podcagi stalowe typu HEB wg oblicheodpowiednio:

poz.1 2x HE 160 B,
poz.2 HE 160 B,
poz.3 HE 100 B,
poz.4 HE 180 B,
poz.5 HE 160 B

Szczegoty konstrukcyjne wg rysunkéw wykonawczych.

Obliczenia w archiwum firmy.
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