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SPECYFIKACJA
ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA (SIWZ)

numer sprawy
DW 19/2014

. Zamawiajacy:
OPOLSKA WOJEWODZKA KOMENDA OCHOTNICZYCH HUFCOW PRACY

Postepowanie prowadzone w trybie:

Przetargu nieograniczonego o wartosci szacunkowej przekraczajacej kwote  okreslong
w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy Pzp.

Przedmiotowe zamdwienie stanowi jedng z czgsci zamoOwienia na ushugi cateringowe na potrzeby
Opolskiej Wojewddzkiej Komendy Ochotniczych Hufcow Pracy, ktorych wartos¢ w planie zamowien
publicznych szacowana na poziomie KG OHP przewyzsza kwote okreslong w przepisach wydanych
na podstawie art. 11 ust. 8 Pzp.

Warto$¢ przedmiotowego zaméwienia oszacowana zostata powyzej réwnowartosci 30.000 euro.

Nazwa zamoéwienia: Przeprowadzenie uslug cateringowych w ramach Projektu pn.: ,,Réwni na
rynku pracy”

Zadanie planowane do wspdlfinansowania z Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach
Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj

Rodzaj:
Ustuga o charakterze niepriorytetowym

Dzien przekazania ogloszenia Urzgdowi Oficjalnych Publikacji Wspdlnot Europejskich: 22.10.2014 .
Miejsce publikacji ogloszenia o zamoéwieniu:

Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej w dniu:’z..c} 10.2014 r.

Siedziba Zamawiajgcego — tablica ogloszen: w dniu 22.10.2014 r.

Na wlasnej stronie internetowej http://www.opolska.ohp.pl/ : w dniu 22.10.2014 r.

Specyfikacja Istotnych Warunkow Zamowienia udostgpniona jest na stronic internetowej
http://www.opolska.ohp.pl/ od dniaﬂ?jl 0.2014 r.

Opole, dnia 22.10.2014 r.

Opracowal: Zatwierdzil:
St. Referent ds. logistyki Z-ca Komendanta Wojewddzkiego OHP
Marta Hargza Fukasz Szerner
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CZESC1
OBLIGATORYJNE POSTANOWIENIA SIWZ

1. Nazwa oraz adres Zamawiajacego

Zamawiajacy — Opolska Wojewddzka Komenda Ochotniczych Hufcéw Pracy
Adres: ul. Armii Krajowej 4, 45-071 Opole

Telefon: (077) 453 88 82

Fax: (077) 456 00 32

Adres e-mail: opolska@ohp.pl

Witryna: http://www.opolska.ohp.pl/

Godziny urzedowania od 07:45 do 15:45,

Nr konta: NBP o/o Opole 72 1010 1401 0049 7813 9800 0000

NIP: 754-20-98-163, Regon: 007003473.

2. Tryb udzielenia zamo6wienia

Trybem udzielenia zaméwienia jest przetarg nieograniczony, zgodnie z art. 10 oraz art. 39 w zwigzku
z art. 5 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity - Dz. U.
z 2013r. 907 ze zm.) zwang dalej ,,Pzp”.

Przedmiotem zamowienia jest ustuga o charakterze niepriorytetowym w zwigzku z czym
Zamawiajacy nie stosuje przepisow ustawy dotyczacych terminu sktadania ofert, obowigzku zgdania
wadium, obowigzku zgdania dokumentéw potwierdzajacych spelnianie warunkéw udziatu

w postepowaniu.

3. Opis przedmiotu zamo6wienia
3.1 Nazwa zaméwienia: Przeprowadzenie ustug cateringowych w ramach Projektu pn.: ,,Rowni

na rynku pracy”
Przedmiot zamoéwienia zostal podzielony na osiem niezaleznych zadan tj. czesci:

3.1.1 Zadanie nr 1 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Opolu

3.1.1.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 15 uczestnikdéw projektu ,,Réwni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.

Planuje si¢ faczng érednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Dokladna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.1.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Opola (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy
przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny byé dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Planowana realizacja cateringu:

- ok. 300 positkéw w 2014 r.

- ok. 300 positkéw w 2015 r.
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Ostateczna ilo$¢ o0sdb, ktére beda korzystaly z ustugi podane zostang przez przedstawiciela
Zamawiajacego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagana ilo$¢ positkdw wegetariafiskich w dostawie.

3.1.1.3 Zakres cateringu:

Ustluga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw

termoizolacyjnych umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudetko styropianowe, zamykane, trojdzielne) i dostarczenie na swdj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktéw whasnych Wykonawcey spetniajagcych normy jakosci

produktdw spozywezych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

skladajacego sie z:

a) danie migsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub
zamiast dania migsnego dla wegetarian),

c¢) zestaw dodatkow skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkdw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/0sobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztu¢ce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywcezych.

Positki powinny spelniaé Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie

produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma

prawo do biezgcej kontroli wykonywanego zamowienia.

Positki musza byé¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w

dniu $wiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do

spozycia i temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébcee techniczne;.

3.1.1.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego Zzywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych obowigzujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dzialalnos¢ w zakresie zbiorowego zZywienia, przepisow dotyczacych obowiazujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnosé za skutki
naruszenia przepiséw, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpeyjnych,

- przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji tygodniowego jadlospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadtospisu.
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3.1.2 Zadanie nr 2 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Kedzierzynie-Kozlu

3.1.2.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikéw projektu ,,Réwni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilo$ci uczestnikéw objetych cateringiem.

Planuje si¢ fgczng $rednig liczbg dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okredlona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.2.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Kedzierzyn-Kozle (woj. Opolskie) we wskazanych przez
Zamawiajgcego migjscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana
Wykonawey przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zajg¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkow w 2014 r.

- ok. 500 positkow w 2015 1.

Ostateczna ilo$¢ osob, ktére beda korzystaly z ustugi podane zostana przez przedstawiciela
Zamawiajacego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilo$¢ positkéw wegetarianskich w dostawie.

3.1.2.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje  przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw

termoizolacyjnych umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudelko styropianowe, zamykane, trojdzielne) i dostarczenie na swéj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktow wiasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci

produktéw spozywcezych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

sktadajacego si¢ z:

a) danie miesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danic bezmiesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg (lub
zamiast dania miesnego dla wegetarian),

c) zestaw dodatkéw skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporeji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztucce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojow zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobg.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzglgdem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych skfadnikéw odzywczych.

Positki powinny spetniaé Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami Zzywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow o najwyzszym standardzie na bazie

produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma

prawo do biezgcej kontroli wykonywanego zamowienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.
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Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawcg muszg by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w
dniu éwiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaly odpowiednig date przydatnosci do
spozycia i temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkow po obrébee techniczne;.

3.1.2.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkow zdrowotnych zbiorowego Zywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych obowigzujgcych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dziatalno$¢ w zakresie zbiorowego Zzywienia, przepisow dotyczacych obowigzujagcych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnos¢ za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajagcemu do akceptacji tygodniowego jadlospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadlospisu.

3.1.3 Zadanie nr 3 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Brzegu

3.1.3.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,,Rowni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.

Planuje sie lgczng $rednig liczbg dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zalezno$ci od harmonogramow i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.3.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Brzeg (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy
przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajgciami.

Positki powinny byé dostarczone kazdego dnia zajgé, od poniedzialku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkow w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 r.

Ostateczna ilos¢ osob, ktére beda korzystaly z uslugi podane zostana przez przedstawiciela
Zamawiajacego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilosé positkéw wegetarianskich w dostawie.

3.1.3.3 Zakres cateringu:

Usluga cateringu obejmuje  przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw
termoizolacyjnych umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku
(pudetko styropianowe, zamykane, trdjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie
do wyznaczonego miejsca positkow z produktéw wiasnych Wykonawcey spelniajacych normy jakosci
produktéw spozywczych.

Catering w formie gorgcego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

5
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sktadajacego sie z:

a) danie migsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub
zamiast dania migsnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkéw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/0osobg (2 rodzaje: pomaraficzowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztudce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywezych.

Positki powinny spelnia¢é Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie

produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczefistwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma

prawo do biezacej kontroli wykonywanego zamdwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie posilki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w

dniu swiadczenia ushigi. Produkty przetworzone be¢da posiadaly odpowiednia date przydatnosci do

spozycia i temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébcee techniczne;j.

3.1.3.4 Obowigzki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkow 1 wymagan sanitarnych obowigzujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzgcym
dziatalno$¢ w zakresie zbiorowego Zywienia, przepiséw dotyczacych obowiazujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami Zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialno§é za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia,

- estetycznego podania positkdw,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajgcemu do akceptacji tygodniowego jadtospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadtospisu.

3.1.4 Zadanie nr 4 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Nysie

3.1.4.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,,Ro6wni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.

Planuje si¢ tgczng $rednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okre$lona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.
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3.1.4.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Nysa (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy
przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajgciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zajec, od poniedziatku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkow w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 r,

Ostateczna ilos¢ osob, ktore beda korzystaly z ushugi podane zostang przez przedstawiciela
Zamawiajacego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilo$¢ positkéw wegetarianskich w dostawie.

3.1.4.3 Zakres cateringu:

Usluga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikow

termoizolacyjnych umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudetko styropianowe, zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miegjsca positkéw z produktow wiasnych Wykonawcy spetniajacych normy jakosci

produktéw spozywcezych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

sktadajacego sie z:

a) danie migsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub
zamiast dania migsnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkéw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobeg,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/0sobe (2 rodzaje: pomaraiiczowy lub grapefruitowy lub jablkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojow zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikow odzywczych.

Posilki powinny spelnia¢ Normy zZywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow o najwyzszym standardzie na bazie

produktéw najwyzszej jakoéci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma

prawo do biezacej kontroli wykonywanego zaméwienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie swieze, przyrzadzone w

dniu swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaly odpowiednia date przydatnosci do

spozycia i temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkow po obrobce techniczne;.

3.1.4.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowiagzany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkow zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkéw 1 wymagan sanitarnych obowigzujagcych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkow sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dziatalno$¢ w zakresie zbiorowego zywienia, przepisow dotyczacych obowigzujacych norm
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zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialno$é za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji tygodniowego jadlospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadtospisu.

3.1.5 Zadanie nr 5 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Prudniku

3.1.5.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikoéw projektu ,,Réwni na rynku pracy™.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$é zmiany ilosci uczestnikdw objetych cateringiem.

Planuje si¢ taczng $rednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikdw okreslona zostanie
w toku realizacji Zamdowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznodci od harmonogramow i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.5.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Prudnik (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy
przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢é, od poniedziatku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkdéw w 2014 r,

- ok. 500 positkéw w 2015 r.

Ostateczna ilos¢ o0séb, ktoére beda korzystaly z ustlugi podane zostana przez przedstawiciela
Zamawiajgcego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilos¢ positkow wegetarianskich w dostawie.

3.1.5.3 Zakres cateringu:

Usluga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikow

termoizolacyjnych umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudetko styropianowe, zamykane, trojdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktéw wlasnych Wykonawey spetniajgeych normy jakosci

produktéw spozywczych.

Catering w formie gorgcego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

sktadajacego si¢ z:

a) danie miesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub
zamiast dania miesnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkoéw skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,25l/0sobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztu¢ce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojow zimnych,
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- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobg.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem
urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywezych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczefstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma
prawo do biezgcej kontroli wykonywanego zaméwienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawcg musza byé bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w
dniu swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bgda posiadaty odpowiednig dat¢ przydatnosci do
spozycia i temperaturg.

Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrobee techniczne;j.

3.1.5.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych obowiazujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie Zzywnosci, warunkow sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dzialalno$¢ w zakresie zbiorowego zywienia, przepisow dotyczacych obowigzujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami Zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnos¢ za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajgcemu do akceptacji tygodniowego jadlospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadtospisu.

3.1.6 Zadanie nr 6 — Przeprowadzenie ushugi cateringowej w Kluczborku

3.1.6.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 15 uczestnikow projektu ,,Réwni na rynku pracy”.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.

Planuje si¢ lgczna $rednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Dokladna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramoéw i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.6.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Kluczbork (woj. Opolskie) we wskazanych przez
Zamawiajgcego miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana
Wykonawcey przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajgciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zajec, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 300 positkéw w 2014 r.

- ok. 300 positkow w 2015 r.

Ostateczna ilo$é osob, ktore bedg korzystaly z ustlugi podane zostana przez przedstawiciela
Zamawiajgcego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajagcy kazdorazowo zglosi
wymagang ilo$¢ positkéw wegetarianskich w dostawie.
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3.1.6.3 Zakres cateringu:

Usluga cateringu obejmuje  przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikow

termoizolacyjnych umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudetko styropianowe, zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktéw wiasnych Wykonawcey spetniajacych normy jakosci

produktow spozywezych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

skladajacego si¢ z:

a) danie miesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobeg,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg (lub
zamiast dania migsnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkéw skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkdéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/0sobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztuéee jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojow zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikow odzywezych.

Positki powinny spemiaé Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie

produktéw najwyzszej jakosei i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma

prawo do biezacej kontroli wykonywanego zamdwienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w

dniu $wiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaly odpowiednig datg przydatnosci do

spozycia i temperaturg.

Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébee techniczne;.

3.1.6.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepiséw dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkéw i wymagai sanitarnych obowigzujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie Zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dzialalnogé w zakresie zbiorowego zywienia, przepiséw dotyczacych obowigzujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnos¢ za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji tygodniowego jadlospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadtospisu.

3.1.7 Zadanie nr 7 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Glubczycach
3.1.7.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:
Catering dla 15 uczestnikéw projektu ,,ROwni na rynku pracy™.
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Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$é zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.

Planuje si¢ taczng $rednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.7.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Glubczyce (woj. Opolskie) we wskazanych przez
Zamawiajacego miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana
Wykonawcy przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 300 positkow w 2014 r.

- ok. 300 positkéw w 2015 1.

Ostateczna ilo$¢ osob, ktére beda korzystaly z ustugi podane zostang przez przedstawiciela
Zamawiajacego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilo$¢ positkow wegetarianskich w dostawie.

3.1.7.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje  przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw

termoizolacyjnych umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudetko styropianowe, zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktéw wiasnych Wykonawcy spetniajacych normy jakosci

produktéw spozywcezych.

Catering w formie gorgcego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

sktadajacego sie z:

a) danie migsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmigsne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg (lub
zamiast dania miesnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkéw skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.

0,251/0sobe (2 rodzaje: pomaraticzowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporeji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztucéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojow zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzglgdem

urozmaicenia oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywezych.

Positki powinny spelniaé Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami Zywieniowymi.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie

produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma

prawo do biezacej kontroli wykonywanego zamoOwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie posilki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w

dniu éwiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaly odpowiednig date przydatnosci do

spozycia i temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébee techniczne;.
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3.1.7.4 Obowiazki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

- przestrzegania przepiséw dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego Zywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych obowigzujgcych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dziatalno§¢ w zakresie zbiorowego zywienia, przepisow dotyczacych obowiazujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami Zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnoé za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia,

- estetycznego podania positkdw,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpeyjnych,

- przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji tygodniowego jadtospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajgcego zakwestionowanego jadtospisu.

3.1.8 Zadanie nr 8 — Przeprowadzenie uslugi cateringowej w Namyslowie

3.1.8.1 Uczestnicy uslugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,,Rowni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.

Planuje sie tgczng srednig liczbg dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika.
Doktadna liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie
w toku realizacji Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i
zapotrzebowania na wsparcie projektowe.

3.1.8.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Namystéw (woj. Opolskie) we wskazanych przez
Zamawiajgcego miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana
Wykonawcy przynajmniej na 3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. migdzy
12:00 a 14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkéw w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 1.

Ostateczna ilo$¢ os6b, ktére bedg korzystaly z uslugi podane zostang przez przedstawiciela
Zamawiajgcego na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zglosi
wymagang ilo$¢ positkéw wegetarianskich w dostawie.

3.1.8.3 Zakres cateringu:

Usluga cateringu obejmuje  przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikow

termoizolacyjnych umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku

(pudelko styropianowe, zamykane, trdjdzielne) i dostarczenie na swdj koszt, w wyznaczonym czasie

do wyznaczonego miejsca positkéw z produktow wiasnych Wykonawcy spetniajacych normy jakosci

produktow spozywezych.

Catering w formie gorgcego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,

sktadajgcego si¢ z:

a) danie miesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg (lub
zamiast dania migsnego dla wegetarian),
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¢) zestaw dodatkéw skrobiowych na cieplo, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobg,

d) zestaw dodatkdéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min.
0,251/0sobe (2 rodzaje: pomaraficzowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.
Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobg.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia pod wzgledem
urozmaicenia oraz zawartoéci podstawowych sktadnikéw odzywezych.

Positki powinny spelnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami Zywieniowymi.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma
prawo do biezgcej kontroli wykonywanego zamowienia.

Positki muszg byé zgodne z jadfospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w
dniu $wiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bgda posiadaly odpowiednig date przydatnosci do
spozycia i temperaturg.

Podane gramatury dotyczg dan i positkéw po obrébee techniczne;j.

3.1.8.4 Obowigzki Wykonawcy:

W ramach realizacji umowy Wykonawca zobowiazany jest do:

- przestrzegania przepisow dotyczacych: warunkéw zdrowotnych zbiorowego zywienia, w tym
warunkéw i wymagan sanitarnych obowigzujacych przy przechowywaniu, przygotowywaniu i
transporcie zywnosci, warunkéw sanitarno-epidemiologicznych stawianych osobom prowadzacym
dzialalnoéé w zakresie zbiorowego zywienia, przepiséw dotyczacych obowigzujacych norm
zywienia oraz do zestawiania racji pokarmowej zgodnie z normami Zywienia — wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz Sanepidu. Zleceniobiorca ponosi odpowiedzialnos¢ za skutki
naruszenia przepisow, o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

- estetycznego podania positkow,

- zebrania i wywozu naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych,

- przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji tygodniowego jadtospisu na trzy dni robocze przed

terminem jego obowigzywania,

- niezwlocznego skorygowania na wniosek Zamawiajacego zakwestionowanego jadlospisu.

3.2 Kod CPV: (kod wg Wspolnego Stownika Zaméwien):
55520000 — Ustugi dostarczania positkéw
55320000 — Ustuga podawania positkow

3.3. Platnoéé zostanie uiszczona po otrzymaniu przez Zamawiajacego srodkow finansowych z
jednostki nadrzednej Komendy Giownej Ochotniczych Hufcow Pracy w Warszawie przeznaczonej na
finansowanie projektu ,,Réwni na rynku pracy” wdrazanego w ramach Programu Operacyjnego
Wiedza Edukacja Rozwdj. Zamawiajacy moze zazada¢ faktury lub rachunku za zrealizowang juz
czes¢ ustugi, nawet jesli cata ustuga nie zostala jeszcze zakonczona.

4.Termin wykonania zaméwienia

4.1 Wymagany termin wykonania zamowienia:

4.1.1 zadanie nr 1: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 300 positkéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 300 positkow,
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4.1.2 zadanie nr 2: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 450 positkoéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 500 positkéw,
4.1.3 zadanie nr 3: od dnia podpisania umowy, zakoficzenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 450 positkéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 500 positkéw,
4.1.4 zadanie nr 4: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 450 positkow
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 500 positkéw,
4.1.5 zadanie nr 5: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 450 positkéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 500 positkdw,
4.1.6 zadanie nr 6: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 300 positkéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 300 positkdw,
4.1.7 zadanie nr 7: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 300 positkow
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 300 positkow,
4.1.8 zadanie nr 8: od dnia podpisania umowy, zakonczenie do dnia 10.12.2014 r. — ok. 450 positkéw
oraz od dnia 01.01.2015r. do dnia 30.06.2015r. — ok. 500 positkow.

5. Opis warunkéw udzialu w post¢gpowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spelniania

tych warunkéw

5.1 Warunki:

O udzielenie zaméwienia mogg ubiegaé sie Wykonawcy, ktérzy zgodnie z art. 22 ustawy spetniaja

warunki, dotyczace:

5.1.1 posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa naktadajg obowiazek ich posiadania;
Zamawiajacy nie stawia szczeg6lnych wymagan w zakresie spelniania tego warunku.
Wykonawca potwierdza spelnianie tego warunku poprzez zlozenie oswiadczenia (wg wzoru
na zataczniku nr 2 do SIWZ)

5.1.2  posiadania wiedzy i do$wiadczenia;
Zamawiajacy nie stawia szczegdlnych wymagan w zakresie spelniania tego warunku.
Wykonawca potwierdza spelnianie tego warunku poprzez ztozenie o$wiadczenia (wg wzoru
na zataczniku nr 2 do SIWZ)

5.1.3 dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia;
Zamawiajgcy nie stawia szczegdlnych wymagai w zakresie spelniania tego warunku.
Wykonawca potwierdza spetnianie tego warunku poprzez zlozenie oswiadczenia (wg wzoru
na zataczniku nr 2 do SIWZ)

5.1.4  sytuacji ekonomicznej i finansowej
Zamawiajacy nie stawia szczegdlnych wymagan w zakresie spelniania tego warunku.
Wykonawca potwierdza speinianie tego warunku poprzez zlozenie o$wiadczenia (wg wzoru
na zatgczniku nr 2 do SIWZ).

6. Wykaz oéwiadczen lub dokumentéw, jakie majg dostarczyé Wykonawey w celu potwierdzenia

spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu

6.1 W celu potwierdzenia spelniania warunkow, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy
Wykonaweca przystepujacy do niniejszego postgpowania zobowigzany jest zalgczy¢
o$wiadczenie wg wzoru na zatgezniku nr 2 do SIWZ.

6.2 W celu wykazania spetnienia warunku udziatu w postgpowaniu dotyczacego braku podstaw do
wykluczenia z post¢powania o udzielenie zamowienia Wykonawey w okolicznosciach,
o ktorych mowa w art. 24 ust. | ustawy Pzp skladajg o$wiadczenie o braku podstaw do
wykluczenia, wg wzoru na zatgczniku nr 3 do SIWZ,

6.3 W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamowienia
w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5) i art. 24b ust. 3 ustawy Pzp
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Wykonawcy przystepujacy do niniejszego postgpowania zobowigzani sg zlozy¢ liste
podmiotdéw nalezgcych do tej samej grupy kapitatfowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego
2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw albo informacji o tym, ze nie nalezy do grupy
kapitalowej wg zalaczonego wzoru nr 4 do SIWZ.

6.4 Podmioty zagraniczne

Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
w zakresie wykazania braku podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamowienia
Wykonawey w okoliczno$ciach, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 ustawy nalezy zlozy¢ o$wiadczenie
wg wzoru na zatgczniku nr 3 do SIWZ.

6.5 Zawarto§¢ oferty - oswiadczenia i dokumenty niezbedne do przeprowadzenia postgpowania
6.5.1  wypelniony formularz ofertowy, wg wzoru na zalaczniku nr 1 do SIWZ,

6.5.2 pelnomocnictwo podmiotow wystgpujacych wspdlnie (jezeli dotyczy),

6.5.3 dokumenty i o$wiadczenia, o ktérych mowa w pkt 6.1 - 6.4 niniejszej SIWZ,

6.6 Forma dokumentéw
Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym musza by¢ zlozone wraz z thimaczeniem na jezyk polski,
poswiadczone przez Wykonawcg.

6.7 Oferty wspdlne

Wykonawcy mogg wspdlnie ubiega¢ si¢ o udzielenie zaméwienia (np. jako konsorcjum, spotka

cywilna). W takim przypadku ich oferta musi spelniaé nastepujace wymagania:

6.7.1 Wykonawcy wspélnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zaméwienia ustanowig pelnomocnika do
reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia albo reprezentowania w
postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego.

6.7.2 Przepisy dotyczace Wykonawcy stosuje si¢ odpowiednio do Wykonaweéw wspdlnie
ubiegajacych si¢ o udzielenie zaméwienia.

6.7.3 Jezeli oferta Wykonawcow, wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia, zostala
wybrana, Zamawiajacy moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia
publicznego umowy regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

6.7.4 Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda wylgcznie z petnomocnikiem
(liderem konsorcjum).

6.7.5 Wykonawcy wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zaméwienia (konsorcjum lub spotka
cywilna) sktadajg dokumenty lub oswiadczenia, z ktérych tresci wynika¢ bedzie, ze
razem/lgcznie spetniajg warunki udzialu w postgpowaniu wynikajace z art. 22 ust. 1 ustawy
Pzp (wzdr o$wiadczenia stanowi zal. nr 2 do SIWZ).

6.7.6  Wykonawcy wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdéwienia (konsorcjum lub spétka
cywilna) skladajg oddzielnie o§wiadczenia o nie podleganiu wykluczeniu z art. 24 ust. 1 Pzp
(wzor o$wiadczenia stanowi zal. nr 3 do SIWZ) oraz oddzielnie listg podmiotow nalezacych
do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw albo informacji o tym, ze nie nalezy do grupy kapitalowej (wzor
o$wiadczenia stanowi zal. nr 4 do SIWZ).

7. Informacja o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonaweami oraz

przekazywania o$wiadczen i dokumentéw, a takie wykaz os6b uprawnionych do

porozumiewania si¢ z Wykonawcami

7.1 Spos6b porozumiewania si¢ z wykonawcami

7.1.1 Os$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy oraz Wykonawcy
przekazuja pisemnie, faksem lub elektronicznie.
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7.1.2 Wykonawca moze zwraca¢ sie do Zamawiajagcego o wyjasnienia dotyczace wszelkich
watpliwosci zwigzanych ze SIWZ, sposobem przygotowania i ztozenia oferty, kierujac swoje
zapytania: na pi$mie pod adres: Opolska Wojewodzka Komenda Ochotniczych Hufcow Pracy,
ul. Armii Krajowej 4, 45-071 Opole, faksem pod nr (077) 456 00 32 lub na adres e-mail
opolska@ohp.pl

7.1.3 W przypadku przesytania wnioskow i informacji droga elektroniczng nalezy w temacie e-maila

wpisac: ,nr sprawy DW 19/2014 — ... co uwlatwi stronom
identyfikacje wiadomosci.

7.2 Pytania i odpowiedzi do STWZ,

7.2.1 Zamawiajacy niezwlocznie udzieli odpowiedzi na wszelkie zapytania zwigzane z prowadzonym
postgpowaniem na warunkach okreslonych w art. 38 ustawy Pzp.

7.2.2 Tres¢ wyjasnienia zostanie przekazana jednoczesnie wszystkim Wykonawcom, ktérym
dorgczono SIWZ bez wskazania zZrddia zapytania oraz zamieszczona na stronie internetowej
http://www.opolska.ohp.pl/

7.3 Zmiany do SIWZ

7.3.1 W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uplywem terminu skfadania ofert,
zmieni¢ tres¢ SIWZ.

7.3.2 Dokonang zmiang Zamawiajacy przekaze niezwlocznie wszystkim Wykonawcom, ktérym
przekazano SIWZ oraz zamieéci tg zmiang na stronie internetowej, na ktorej udostepnit SIWZ
tj.: http://www.opolska.ohp.pl/

7.3.3 Jezeli w wyniku zmiany tre$ci Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia nie prowadzacej
do zmiany tresci ogloszenia o zaméwieniu jest niezbedny dodatkowy czas na wprowadzenie
zmian w ofertach, Zamawiajgcy przedluzy termin skfadania ofert i poinformuje o tym
Wykonawcow, ktorym przekazat Specyfikacje Istotnych Warunkéw Zamowienia, oraz zamiesci
tg informacje na stronie internetowe;j.

7.4 Wyjasnienia do ofert
W toku oceny i badania ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy pisemnych wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonej oferty.

7.5 Do bezposredniego kontaktowania si¢ z Wykonawcami wyznaczono osoby:

7.5.1 Koordynator projektu — Aneta Dziura, tel. (077) 456 00 40, e-mail: mbp@ohp.opole.pl w
dniach od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8:00 do 14:00

7.5.2 St. Referent ds. logistyki - Marta Hargza, tel. (077) 456 00 34, e-mail: logistyk@ohp.opole.pl
w dniach od poniedziatku do piatku w godzinach od 8:00 do 15:00

8. Wymagania dotyczace wadium
Nie jest wymagane wniesienie wadium.

9. Termin zwigzania oferta

9.1 Wykonaweca jest zwiazany ofertg przez okres 60 dni.

9.2  Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajacego moze przedluzyé¢ termin zwigzania
oferta, z tym ze Zamawiajgcy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
zwigzania oferta, zwréci¢ sie do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedluzenie tego terminu
o oznaczony okres, nie dluzszy jednak niz 60 dni.

9.3 Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uplywem terminu sktadania ofert.
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10. Opis sposobu przygotowywania ofert

10.1 Oferta powinna byé napisana w jezyku polskim, na maszynie do pisania, komputerze lub inng
trwala iczytelng technikg oraz podpisana przez osob¢ upowazniong do reprezentowania
Wykonawcy na zewnatrz i zaciggania zobowigzan w wysokosci odpowiadajacej cenie oferty.

10.2 Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty musza by¢ parafowane wlasnorgcznie przez
osobg podpisujgca oferte.

10.3 W interesie Wykonawcy zaleca si¢ aby oferte zlozy¢ w opakowaniu opisanym:

Nazwa i adres Wykonawey:..........ooooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieas

OFERTA

Nr sprawy DW 19/2014
Zamawiajacy — Opolska Wojewodzka Komenda Ochotniczych Hufcow Pracy
Adres: ul. Armii Krajowej 4, 45-071 Opole

nie otwieraé przed: 03.11.2014 r. do godz. 12:30 O%

(moina wycigé i naklei¢ na koperte z ofertq)

10.4  Wszystkie dokumenty oferty powinny by¢ ztozone wewnatrz opakowania.

10.5 W interesie Wykonawcy lezy aby opakowanie oferty bylo zamknigte i zabezpieczone przed
otwarciem bez uszkodzenia, gwarantujgce zachowanie poufnosci jej tresci do czasu otwarcia.

10.6 W interesie Wykonawcy lezy zabezpieczenie oferty przed dekompletacja wige nalezy zadbac
aby wszystkie strony oferty byly ponumerowane a oferta byta spigta lub zszyta. Zamawiajacy
nie bierze odpowiedzialnoéci za kompletnosé ofert skiadajacych sie z luznych kartek.

10.7 Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany, poprawki, modyfikacje i uzupetnienia do ztozonych
ofert pod warunkiem, ze Zamawiajacy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu
zmian, poprawek itp. przed terminem skladania ofert.

10.8 Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi by¢ zlozone wg takich samych zasad jak
sktadana oferta tj. odpowiednio oznakowanych z dopiskiem ,,ZMIANA”.

10.9 Koperty oznakowane dopiskiem ,ZMIANA” zostang otwarte przy otwieraniu oferty
Wykonawcy, ktéry wprowadzit zmiany i po stwierdzeniu poprawnosci procedury dokonania
zmian, zostang dolaczone do oferty.

10.10 Wykonawca ma prawo wycofaé si¢ z postgpowania poprzez ziozenie pisemnego
powiadomienia ztozonego do Zamawiajgcego przed uplywem terminu skiadania ofert.
Oferta, ktéra zostanie wycofana nie bedzie otwierana przez Zamawiajacego i zostanie
zwrdcona temu Wykonawcey po terminie otwarcia ofert.

11. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert

11.1 Miejsce oraz termin skladania

11.1.1 Oferty nalezy sktada¢ do dnia 03.11.2014 r. do godz. 12:00 w siedzibie Zamawiajacego:
Opolska Wojewodzka Komenda Ochotniczych Hufcow Pracy,
ul. Armii Krajowej 4 w Opolu, pok. nr 203 (sekretariat).

11.1.2 Oferta zfozona po terminie zostanie zwroécona Wykonawcy bez otwierania na podstawie art.
84 ust. 2 ustawy.
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11.2 Otwarcie ofert

11.2.1 Otwarcie ofert nastgpi dnia 03.11.2014 r. o godz. 12:30 w siedzibie Zamawiajacego Opolska
Wojewodzka Komenda Ochotniczych Hufcow Pracy,
ul. Armii Krajowej 4 w Opolu, pok. nr 1 (sala konferencyjna).

11.2.2 Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajgcy poda kwote, jaka zamierza przeznaczy¢ na
sfinansowanie zamdéwienia.

11.2.3 Informacje ogtaszane w trakcie otwarcia ofert zostang przekazane Wykonawcom nieobecnym
przy otwarciu ofert, jednak wylacznie na ich pisemny wniosek.

12. Opis sposobu obliczenia ceny

12.1  Cena — nalezy przez to rozumie¢ ceng¢ w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 5 lipca
2001r. o cenach (Dz. U. Nr 97, poz. 1050, ze zm.).

12.2  Ceng oferty stanowi suma wartosci wszystkich jej elementoéw, zawierajaca wszystkie koszty
niezbedne do wykonania zamowienia.

12.3  Ceng oferty nalezy obliczy¢ jake maksymalne wynagrodzenie Wykonawcey uwzgledniajac
zakres zamowienia oraz wszelkie koszty zwiagzane z realizacjg zamowienia jak i ewentualne
ryzyko wynikajace z okolicznosci, ktérych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawierania
umowy.

12.4  Ceng nalezy poda¢ w zt polskich w formularzu ,,Formularz ofertowy” (zal. nr 1 do SIWZ).

13. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze oferty, wraz

z podaniem znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert

13.1 Zamawiajacy wybiera oferte najkorzystniejsza na podstawie kryterium oceny ofert
okreslonego w SIWZ.

13.2  Kryterium oceny ofert jest: cena waga 100 punktow

13.3  Wzér do klasyfikacji ofert w kryterium cena

Cena najnizsza oferowana brutto
llo$é punktow = x 100 punktow
Cena badanej oferty brutto

13.4  Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwyzsza ilo$¢ punktow w
wyniku zastosowania wzoru przedstawionego w pkt 13.3 oraz odpowiadajaca wszystkim
warunkom przedstawionym w niniejszej specyfikacji.

14. Informacje o formalnoSciach jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty w celu

zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego

14.1  Wykonawca, ktérego oferta zostanie uznana za najkorzystniejsza, przed podpisaniem umowy
zobowiazany bedzie do dostarczenia Zamawiajgcemu oryginatu lub kopii poswiadczonej za
zgodnos$¢ z oryginatem przez Wykonawce:

14.1.1 dokument lub dokumenty rejestrowe wydany/e przez wiasciwy organ, z ktorych tresci bedzie
wynika¢ uprawnienie do podpisywania umowy np.: dowdd osobisty, odpis z wlasciwego
rejestru, zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dzialalnosci gospodarczej, statut lub rejestr
handlowy.

14.1.2 petnomocnictwo dla osoby/oséb podpisujacej umowe (fesli uprawnienie tej/tych osob/osoby
nie wynika z dokumentow, o ktérych mowa w pkt 14.1.1),

14.2  Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana, uchyla si¢ od zawarcia umowy w sprawie
zamoOwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania
umowy, Zamawiajgcy moze wybraé¢ oferte najkorzystniejsza sposrdd pozostalych ofert bez
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przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba ze zachodza przestanki
uniewaznienia postgpowania, o ktérych mowa w art. 93 ust. 1 ustawy.

15. Wymagania dotyczgce zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy
Nie jest wymagane wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

16, Wzor umowy
Wzoér umowy stanowi zatgcznik nr 5 do SIWZ.

17. Pouczenie o $rodkach ochrony prawnej przyslugujacych Wykonawcy w toku post¢powania
o udzielenie zamowienia
W prowadzonym postepowaniu majg zastosowanie przepisy zawarte w dziale VI, art. 179 do 198g

ustawy Prawo zamowien publicznych.

CZESC I
DODATKOWE POSTANOWIENIA SIWZ

1. Opis czeéci zamowienia, jezeli Zamawiajacy dopuszeza skladanie ofert cz¢sciowych
Zamawiajacy dopuszcza mozliwosci skladania ofert czg$ciowych z podzialem na osiem zadan
wskazane w pkt 3.1 niniejszej SIWZ.

2. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej

3. Informacja o przewidywanych zamoéwieniach uzupelniajacych
Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zaméwien uzupetniajacych, o ktorych mowa w art. 67 ust.1

pkt 6 Pzp.

4. Opis sposobu przedstawiania ofert wariantowych
Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

5. Adres poczty elektronicznej lub strony internetowej Zamawiajacego
5.1 Zamawiajgcy dopuszcza porozumiewania si¢ droga elektroniczng.

5.2 Adres poczty elektronicznej: e-mail: opolska@ohp.pl

5.3 Adres strony internetowej: http://www.opolska.ohp.pl/

6. Informacje dotyczgce walut obcych, w jakich moga byé¢ prowadzone rozliczenia miedzy
Zamawiajacym a Wykonawceg
W zwigzku z wykonaniem umowy w sprawie zamdéwienia publicznego nie beda prowadzone

rozliczenia w walutach obcych.

7. Postanowienia dotyczgce aukceji elektronicznej
Nie dotyczy postgpowania.

8. Wysokos¢ zwrotu kosztow postgpowania
Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw postepowania.

CZESC 11
SZCZEGOLNE POSTANOWIENIA SIWZ,
Nie dotyczy.
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CZESC IV ]
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Szezegdlowy opis przedmiotu zaméwienia zawarty jest w czesci I pkt 3.1 SIWZ.

CZESCV

ZALACZNIKI DO SIWZ

Zalgcznik nr 1 - Formularz ofertowy

Zalacznik nr 2 - O$wiadczenie

Zatgcznik nr 3 - O$wiadczenie

Zalacznik nr 4 - lista podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z
dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw albo informacji o tym,
7e nie nalezy do grupy kapitalowej

Zatgcznik nr 5 - Wzor umowy
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