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Niniejsze ogtoszenie w witrynie TED: http://ted.europa.eu/udl?uri=TED:NOTICE:365252-2014: TEXT:PL:HTML

Polska-Opole: Ustugi dostarczania positkéw
2014/S 206-365252

Ogtoszenie o zamdéwieniu

Ustugi

Dyrektywa 2004/18/WE
Sekcja I: Instytucja zamawiajaca
1.1) Nazwa, adresy i punkty kontaktowe
Opolska Wojewddzka Komenda Ochotniczych Hufcow Pracy
ul. Armii Krajowej 4
Osoba do kontaktéw: Marta Hareza
45-071 Opole
POLSKA
Tel.: +48 774538882
E-mail: logistyk@ohp.opole.pl
Faks: +48 774560032
Adresy internetowe:
Ogolny adres instytucji zamawiajgcej: http://www.opolska.ohp.pl/
Wiecej informacji mozna uzyskaé pod adresem: Powyzszy(-e) punkt(-y) kontaktowy(-e)
Specyfikacje i dokumenty dodatkowe (w tym dokumenty dotyczace dialogu konkurencyjnego oraz
dynamicznego systemu zakupéw) mozna uzyskac¢ pod adresem: Powyzszy(-e) punkt(-y) kontaktowy(-e)
Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu nalezy przesytaé¢ na adres: Powyzszy(-e)
punkt(-y) kontaktowy(-e)

1.2) Rodzaj instytucji zamawiajacej
Inna: Panstwowa jednostka budzetowa
1.3) Gtéwny przedmiot lub przedmioty dziatalnosci
Inny: OHP Opole
1.4) Udzielenie zaméwienia w imieniu innych instytucji zamawiajacych

Instytucja zamawiajaca dokonuje zakupu w imieniu innych instytucji zamawiajgcych: nie
Sekcja ll: Przedmiot zaméwienia
11.1) Opis
11.1.1) Nazwa nadana zamdéwieniu przez instytucje zamawiajaca:

Przeprowadzenie ustug cateringowych w ramach Projektu pn.: ,Réwni na rynku pracy”.

I1.1.2) Rodzaj zamdéwienia oraz lokalizacja robét budowlanych, miejsce realizacji dostawy lub Swiadczenia
ustug
Ustugi
Kategoria ustug: nr 17: Ustugi hotelarskie i restauracyjne
Gléwne miejsce lub lokalizacja robét budowlanych, miejsce realizacji dostawy lub Swiadczenia ustug: Opole,
Kedzierzyn-Kozle, Brzeg, Nysa, Prudnik, Glubczyce, Namystow, Kluczbork.
Kod NUTS PL52
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[1.1.3) Informacje na temat zamoéwienia publicznego, umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupéw

I1.1.4)
I1.1.5)

11.1.6)

11.1.7)

11.1.8)

11.1.9)

11.2)
11.2.1)
11.2.2)

11.2.3)

11.3)

(DSZ)
Ogtoszenie dotyczy zaméwienia publicznego

Informacje na temat umowy ramowej

Krétki opis zaméwienia lub zakupu

Przeprowadzenie ustug cateringowych w ramach Projektu pn.: ,Réwni na rynku pracy”
Przedmiot zamowienia zostat podzielony na osiem niezaleznych zadan tj. czesci:
Zadanie nr 1 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Opolu

Zadanie nr 2 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Kedzierzynie-Kozlu
Zadanie nr 3 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Brzegu

Zadanie nr 4 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Nysie

Zadanie nr 5 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Prudniku

Zadanie nr 6 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Kluczborku

Zadanie nr 7 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Gtubczycach

Zadanie nr 8 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Namystowie

Wspéblny Stownik Zaméwien (CPV)

55520000, 55320000

Informacje na temat Porozumienia w sprawie zamoéwien rzadowych (GPA)
Zamowienie jest objete Porozumieniem w sprawie zamaéwien rzgdowych (GPA): nie
Czesci

To zamdéwienie podzielone jest na czesci: tak

Oferty mozna sktada¢ w odniesieniu do jednej lub wiecej czesci

Informacje o ofertach wariantowych
Dopuszcza sie sktadanie ofert wariantowych: nie

Wielkos¢ lub zakres zaméwienia

Catkowita wielko$¢ lub zakres:

Informacje o opcjach

Opcje: nie

Informacje o wznowieniach

Jest to zamdwienie podlegajgce wznowieniu: nie

Czas trwania zaméwienia lub termin realizacji
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)

Informacje o czesciach zaméwienia

Czesénr: 1
Nazwa: Zadanie nr 1 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Opolu

1) Kroétki opis
3.1.1.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:
Catering dla 15 uczestnikéw projektu ,ROwni na rynku pracy”.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.
Planuje sie tagczna Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.
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Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.

3.1.1.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Opola (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajgcego miejscach.
Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na 3 dni przed
kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Planowana realizacja cateringu:

- ok. 300 positkdw w 2014 r.

- ok. 300 positkéw w 2015 r.

Ostateczna ilo$¢ os6b, ktére beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkdw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.1.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, trjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wiasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkbw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezgcej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotyczg dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV)

55520000, 55320000
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3)
4)

5)

Wielkos$¢ lub zakres

Informacje o r6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)

Informacje dodatkowe na temat czesSci zamoéwienia

Czesénr: 2
Nazwa: Zadanie nr 2 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Kedzierzynie-Kozlu

1)

Krétki opis

3.1.2.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,ROwni na rynku pracy”.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.

Planuje sie tagczna Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.

Grupa uczestnikow zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.

3.1.2.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Kedzierzyn-Kozle (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na
3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zajeé, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkéw w 2014 r.

- ok. 500 positkdw w 2015 r.

Ostateczna ilos¢ oséb, ktore beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkbéw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.2.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, trojdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkdw z produktéw wtasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

c¢) zestaw dodatkoéw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,25l/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.
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Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowiagzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma prawo do biezacej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzagdzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspdblny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o r6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zamoéwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)
5) Informacje dodatkowe na temat czesci zamoéwienia
Czesénr: 3
Nazwa: Zadanie nr 3 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Brzegu
1) Kroétki opis
3.1.3.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:
Catering dla 30 uczestnikow projektu ,ROwni na rynku pracy”.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.
Planuje sie tagczna Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.
Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.
3.1.3.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:
Catering realizowany na terenie miasta Brzeg (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego miejscach.
Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na 3 dni przed
kazdymi planowanymi zajeciami.
Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zajeé, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.
Realizacja cateringu:
- ok. 450 positkéw w 2014 r.
- ok. 500 positkdw w 2015 r.
Ostateczna ilos¢ os6b, ktore beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajacy kazdorazowo zgtosi wymagang iloS¢ positkbéw
wegetarianskich w dostawie.
3.1.3.3 Zakres cateringu:
Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
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zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkow z produktéw wlasnych Wykonawcy spetniajagcych normy jakosci produktow spozywczych.
Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajgcego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

c) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojoéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikow odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajacy ma prawo do biezacej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki muszg by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzagdzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkow po obrébce technicznej.

2) Wspdblny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o r6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zamoéwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)
5) Informacje dodatkowe na temat czesci zamoéwienia
Czesénr: 4
Nazwa: Zadanie nr 4 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Nysie
1) Kroétki opis
3.1.4.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:
Catering dla 30 uczestnikow projektu ,ROwni na rynku pracy”.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikéw objetych cateringiem.
Planuje sie tagczna Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajacych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.
Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonograméw i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.
3.1.4.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:
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Catering realizowany na terenie miasta Nysa (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajgcego miejscach.
Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na 3 dni przed
kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkéw w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 r.

Ostateczna ilo$¢ os6b, ktére beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkdw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.4.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, trjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wiasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikdéw odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkbw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezgcej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotyczg dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o réznych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)
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5) Informacje dodatkowe na temat cze$ci zamoéwienia

Czes¢nr: 5
Nazwa: Zadanie nr 5 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Prudniku

1)

Krétki opis

3.1.5.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,ROwni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.

Planuje sie taczng Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.

Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.

3.1.5.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Prudnik (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajgcego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na
3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkdw w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 .

Ostateczna iloS¢ os6b, ktére bedg korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkéw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.5.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wtasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

c) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikow odzywczych.
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Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezacej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o réznych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zamoéwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamdwienia)
5) Informacje dodatkowe na temat czesci zamoéwienia
Czes¢nr: 6
Nazwa: Zadanie nr 6 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Kluczborku
1) Krétki opis
3.1.6.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:
Catering dla 15 uczestnikdw projektu ,Rowni na rynku pracy”.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.
Planuje sie taczng Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.
Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.
3.1.6.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:
Catering realizowany na terenie miasta Kluczbork (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajgcego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na
3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.
Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.
Realizacja cateringu:
- ok. 300 positkdw w 2014 r.
- ok. 300 positkéw w 2015 r.
Ostateczna ilo$¢ os6b, ktére beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang iloS¢ positkéw
wegetarianskich w dostawie.
3.1.6.3 Zakres cateringu:
Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, trjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wtasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.
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Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

c¢) zestaw dodatkoéw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,25l/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezacej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o r6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamdwienia)
5) Informacje dodatkowe na temat czesci zamoéwienia
Czes¢nr: 7
Nazwa: Zadanie nr 7 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Gtubczycach
1) Krétki opis
3.1.7.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:
Catering dla 15 uczestnikdéw projektu ,,Rowni na rynku pracy”.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.
Planuje sie taczng Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikow okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.
Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.
3.1.7.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:
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Catering realizowany na terenie miasta Gtubczyce (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajacego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na
3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 300 positkéw w 2014 r.

- ok. 300 positkéw w 2015 r.

Ostateczna ilo$¢ os6b, ktére beda korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkdw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.7.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, trjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wiasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

¢) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkéw warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni réwniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikdéw odzywczych.

Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkbw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezgcej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadlospisem uzgodnionym z Zamawiajgcym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotyczg dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o réznych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia
Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamowienia)
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5) Informacje dodatkowe na temat cze$ci zamoéwienia

Czes¢nr: 8
Nazwa: Zadanie nr 8 — Przeprowadzenie ustugi cateringowej w Namystowie

1)

Krétki opis

3.1.8.1 Uczestnicy ustugi cateringowej:

Catering dla 30 uczestnikow projektu ,ROwni na rynku pracy”.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci uczestnikow objetych cateringiem.

Planuje sie taczng Srednig liczbe dni zywieniowych: 60, przypadajgcych na jednego uczestnika. Doktadna
liczba dni zywieniowych przypadajacych na pojedynczych uczestnikéw okreslona zostanie w toku realizacji
Zamowienia.

Grupa uczestnikéw zostanie rozbita na mniejsze grupy w zaleznosci od harmonogramow i zapotrzebowania na
wsparcie projektowe.

3.1.8.2 Termin i miejsce realizacji cateringu:

Catering realizowany na terenie miasta Namystéw (woj. Opolskie) we wskazanych przez Zamawiajgcego
miejscach. Informacja o ostatecznym terminie i miejscu dostawy zostanie podana Wykonawcy przynajmniej na
3 dni przed kazdymi planowanymi zajeciami.

Positki powinny by¢ dostarczone kazdego dnia zaje¢, od poniedziatku do pigtku, w godz. miedzy 12:00 a
14:00.

Realizacja cateringu:

- ok. 450 positkdw w 2014 r.

- ok. 500 positkéw w 2015 .

Ostateczna iloS¢ os6b, ktére bedg korzystaty z ustugi podane zostang przez przedstawiciela Zamawiajgcego
na 3 godziny przed dostarczeniem positku. Zamawiajgcy kazdorazowo zgtosi wymagang ilos¢ positkéw
wegetarianskich w dostawie.

3.1.8.3 Zakres cateringu:

Ustuga cateringu obejmuje przygotowanie, porcjowanie, spakowanie do pojemnikéw termoizolacyjnych
umozliwiajgcych utrzymanie wysokiej temperatury na czas serwowania positku (pudetko styropianowe,
zamykane, tréjdzielne) i dostarczenie na swoj koszt, w wyznaczonym czasie do wyznaczonego miejsca
positkéw z produktéw wtasnych Wykonawcy spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Catering w formie goracego wyporcjowanego positku jednodaniowego o charakterze drugiego dania,
sktadajacego sie z:

a) danie miesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

b) raz w tygodniu danie bezmiesne na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe (lub zamiast dania
miesnego dla wegetarian),

c) zestaw dodatkdw skrobiowych na ciepto, o temperaturze min. 63 st. C, min. 150g/osobe,

d) zestaw dodatkow warzywnych,

oraz soku owocowego 100%, w opakowaniu jednorazowym, o temperaturze maksimum 4 st. C, min. 0,251/
osobe (2 rodzaje: pomaranczowy lub grapefruitowy lub jabtkowy) w proporcji 50/50.

Wykonawca w cenie oferty zapewni rowniez:

- sztuéce jednorazowe,

- kubki jednorazowe do napojéw zimnych,

- serwetki papierowe jednowarstwowe - min. 3 szt. / osobe.

Positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia pod wzgledem urozmaicenia
oraz zawartosci podstawowych sktadnikow odzywczych.
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Positki powinny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Zamawiajgcy ma prawo do biezacej kontroli
wykonywanego zamoéwienia.

Positki musza by¢ zgodne z jadtospisem uzgodnionym z Zamawiajacym.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i
temperature.

Podane gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce technicznej.

2) Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV)
55520000, 55320000
3) Wielkos¢ lub zakres
4) Informacje o r6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia

Okres w miesigcach: 8 (od udzielenia zamdwienia)
5) Informacje dodatkowe na temat czesci zamoéwienia

Sekcja lll: Informacje o charakterze prawnym, ekonomicznym, finansowym i technicznym
1.2) Warunki dotyczgce zaméwienia

l1.1.1) Wymagane wadia i gwarancje:
Nie jest wymagane wniesienie wadium (w zwigzku z art. 5 ust. 1 Pzp).

[1.1.2) Gtéwne warunki finansowe i uzgodnienia ptatnicze i/llub odniesienie do odpowiednich przepiséw je
regulujacych:

[11.1.3) Forma prawna, jaka musi przyjaé grupa wykonawcoéw, ktérej zostanie udzielone zaméwienie:
6.7 Oferty wspolne
Wykonawcy moga wspdlnie ubiegac sie o udzielenie zamdéwienia (np. jako konsorcjum, spotka cywilna). W
takim przypadku ich oferta musi spetnia¢ nastepujace wymagania:
6.7.1 Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamowienia ustanowig petnomocnika do
reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie zaméwienia albo reprezentowania w postepowaniu i zawarcia
umowy w sprawie zamdéwienia publicznego.
6.7.2 Przepisy dotyczace Wykonawcy stosuje sie odpowiednio do Wykonawcow wspélnie ubiegajgcych sie o
udzielenie zamdwienia.
6.7.3 Jezeli oferta Wykonawcow, wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia, zostata wybrana,
Zamawiajacy moze zgdac przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego umowy regulujacej
wspoOtprace tych Wykonawcéw.
6.7.4 Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda wylgcznie z petnomocnikiem (liderem
konsorcjum).
6.7.5 Wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zamowienia (konsorcjum lub spétka cywilna) sktadajg
dokumenty lub oswiadczenia, z ktorych tresci wynika¢ bedzie, ze razem/figcznie spetniajg warunki udziatu w
postepowaniu wynikajace z art. 22 ust. 1 ustawy Pzp (wzér oswiadczenia stanowi zat. nr 2 do SIWZ).
6.7.6 Wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zamowienia (konsorcjum lub spétka cywilna) sktadajg
oddzielnie o$wiadczenia o nie podleganiu wykluczeniu z art. 24 ust. 1 Pzp (wzo6r oswiadczenia stanowi zat. nr
3 do SIWZ) oraz oddzielnie liste podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy
z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw albo informacji o tym, ze nie nalezy do grupy
kapitalowej (wzo6r oswiadczenia stanowi zat. nr 4 do SIWZ).

[11.1.4) Inne szczegdblne warunki
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11.2) Warunki udziatu
[11.2.1) Sytuacja podmiotowa wykonawcdéw, w tym wymogi zwigzane z wpisem do rejestru zawodowego lub
handlowego
Informacje i formalnosci konieczne do dokonania oceny spetniania wymogéw: 5. Opis warunkéw udziatu w
postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych warunkow
5.1 Warunki:
O udzielenie zaméwienia moga ubiegac¢ sie Wykonawcy, ktérzy zgodnie z art. 22 ustawy spetniajg warunki,
dotyczace:
5.1.1 posiadania uprawnien do wykonywania okre$lonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa
naktadajg obowigzek ich posiadania;
Zamawiajgcy nie stawia szczegoélnych wymagan w zakresie spetniania tego warunku. Wykonawca potwierdza
spetnianie tego warunku poprzez ztozenie oswiadczenia (wg wzoru na zatgczniku nr 2 do SIWZ)
5.1.2 posiadania wiedzy i do$wiadczenia;
Zamawiajgcy nie stawia szczegoélnych wymagan w zakresie spetniania tego warunku. Wykonawca potwierdza
spetnianie tego warunku poprzez ztozenie oswiadczenia (wg wzoru na zatgczniku nr 2 do SIWZ)
5.1.3 dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia;
Zamawiajacy hie stawia szczegodlnych wymagan w zakresie spetniania tego warunku. Wykonawca potwierdza
spetnianie tego warunku poprzez ztozenie oswiadczenia (wg wzoru na zatgczniku nr 2 do SIWZ)
5.1.4 sytuacji ekonomicznej i finansowej
Zamawiajacy hie stawia szczegodlnych wymagan w zakresie spetniania tego warunku. Wykonawca potwierdza
spetnianie tego warunku poprzez ztozenie oswiadczenia (wg wzoru na zatgczniku nr 2 do SIWZ).
6. Wykaz oswiadczen lub dokumentéw, jakie majg dostarczy¢ Wykonawcy w celu potwierdzenia spetniania
warunkow udziatu w postepowaniu
6.1 W celu potwierdzenia spetniania warunkoéw, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Wykonawca
przystepujacy do niniejszego postepowania zobowigzany jest zalgczy¢ oSwiadczenie wg wzoru na zatgczniku nr
2 do SIWZ.
6.2 W celu wykazania spetnienia warunku udziatu w postepowaniu dotyczacego braku podstaw do wykluczenia
Z postepowania o udzielenie zaméwienia Wykonawcy w okolicznosciach,
o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp skladaja oSwiadczenie o braku podstaw do wykluczenia, wg wzoru
na zatgczniku nr 3 do SIWZ,
6.3 W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamowienia
w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5) i art. 24b ust. 3 ustawy Pzp Wykonawcy przystepujacy
do niniejszego postepowania zobowiazani sg ztozy¢ liste podmiotéw nalezgcych do tej samej grupy kapitatowej
w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw albo informaciji o tym, ze
nie nalezy do grupy kapitatowej wg zatgczonego wzoru nr 4 do SIWZ.
6.4 Podmioty zagraniczne
Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, w
zakresie wykazania braku podstaw do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamowienia Wykonawcy w
okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 ustawy nalezy ztozyé o$wiadczenie wg wzoru na zataczniku nr
3 do SIWZ.
6.5 Zawartos¢ oferty - oSwiadczenia i dokumenty niezbedne do przeprowadzenia postepowania
6.5.1 wypetniony formularz ofertowy, wg wzoru na zatgczniku nr 1 do SIWZ,
6.5.2 petnomocnictwo podmiotéw wystepujacych wspdlnie (jezeli dotyczy),
6.5.3 dokumenty i oSwiadczenia, o ktorych mowa w pkt 6.1 - 6.4 niniejszej SIWZ,
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6.6 Forma dokumentow
Dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym musza by¢ ztozone wraz z ttumaczeniem na jezyk polski,
poswiadczone przez Wykonawce.
l11.2.2) Zdolno$é ekonomiczna i finansowa
l11.2.3) Kwalifikacje techniczne
[11.2.4) Informacje o zaméwieniach zastrzezonych
11.3) Specyficzne warunki dotyczace zaméwien na ustugi
[11.3.1) Informacje dotyczace okreslonego zawodu
111.3.2) Osoby odpowiedzialne za wykonanie ustugi
Sekcja IV: Procedura
IV.1) Rodzaj procedury
IV.1.1) Rodzaj procedury
Otwarta
IV.1.2) Ograniczenie liczby wykonawcdéw, ktérzy zostang zaproszeni do sktadania ofert lub do udziatu
IV.1.3) Zmniejszenie liczby wykonawcéw podczas negocjacji lub dialogu
IV.2) Kryteria udzielenia zamdéwienia
IV.2.1) Kryteria udzielenia zamoéwienia
Najnizsza cena
IV.2.2) Informacje na temat aukcji elektronicznej
Wykorzystana bedzie aukcja elektroniczna: nie
IV.3) Informacje administracyjne
IV.3.1) Numer referencyjny nadany sprawie przez instytucje zamawiajaca:
DW 19/2014
IV.3.2) Poprzednie publikacje dotyczace tego samego zamdéwienia
nie
IV.3.3) Warunki otrzymania specyfikacji, dokumentéw dodatkowych lub dokumentu opisowego
IV.3.4) Termin skiadania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu
3.11.2014 - 12:00
IV.3.5) Data wystania zaproszen do skiadania ofert lub do udziatu zakwalifikowanym kandydatom
IV.3.6) Jezyki, w ktérych mozna sporzadzaé oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu
polski.
IV.3.7) Minimalny okres, w ktérym oferent bedzie zwigzany ofertg
w dniach: 60 (od ustalonej daty sktadania ofert)
IV.3.8) Warunki otwarcia ofert
Data: 3.11.2014
Miejscowosc¢:
ul. Armii Krajowej 4, 45-071 Opole, sala konferencyjna nr 1
Sekcja VI: Informacje uzupetniajace
VI.1) Informacje o powtarzajagcym sie charakterze zaméwienia
Jest to zamdwienie o charakterze powtarzajgcym sie: nie
VI1.2) Informacje o funduszach Unii Europejskiej
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V1.3)

V1.4)
VI.4.1)

V1.4.2)

V1.4.3)

VL.5)

Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkow Unii Europejskiej: tak

Podac odniesienie do projektu (projektéw) i/lub programu (programow): zamowienie jest realizowane w ramach
projektu "Rowni na rynku pracy" wdrazanego ze srodkéw Inicjatywy na rzecz zatrudniania os6b miodych i
Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwgj

Informacje dodatkowe

Trybem udzielenia zamdéwienia jest przetarg nieograniczony, zgodnie z art. 10 oraz art. 39 w zwigzku z art. 5
ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity - Dz. U. z 2013r. 907 ze
zm.) zwana dalej ,Pzp”.

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga o charakterze niepriorytetowym w zwigzku z czym Zamawiajacy nie
stosuje przepiséw ustawy dotyczacych terminu sktadania ofert, obowigzku zadania wadium, obowigzku zadania
dokumentow potwierdzajgcych spetnianie warunkow udziatu

w postepowaniu.

Kryterium oceny ofert jest tylko cena ze wzgledu na fakt, iz przedmiot zamodwienia jest powszechnie dostepny
oraz ma ustalone standardy jakosciowe.

Procedury odwotawcze

Organ odpowiedzialny za procedury odwotawcze
Urzad Zaméwien Publicznych

ul. Postepu 17a

02-676 Warszawa

POLSKA

E-mail: odwolania@uzp.gov.pl

Tel.: +48 224587777

Adres internetowy: http://www.uzp.gov.pl

Faks: +48 224587700

Sktadanie odwotan
Doktadne informacje na temat terminéw sktadania odwotan: Termin sktadania odwotanh dziat 6 - Srodki ochrony
prawnej art. 179 do 198g ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zaméwien publicznych.

Zrédto, gdzie mozna uzyskaé informacje na temat sktadania odwotan
Urzgd Zamowien Publicznych

ul. Postepu 17a

02-676 Warszawa

POLSKA

E-mail: odwolania@uzp.gov.pl

Tel.: +48 224587777

Adres internetowy: http://www.uzp.gov.pl

Faks: +48 224587700

Data wystania niniejszego ogtoszenia:
22.10.2014
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