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I NABIAŁ

1 Mleko – karton 2% 1l UHT 400 szt.

2 Mleko w folii 2%1l 100 szt.

3 Masło – 200g min. 60 % tł. 30 szt

4 Masło – 200g min. 70 % tł. 400 szt

5 Margaryna – 250g 1 000 szt

6 Jogurt  naturalny - 140 g 80 szt

7 Jogurt  owocowy min 100 g 100 szt

8 Jogurt  naturalny – 400g 100 szt

9 Jogurt  owocowy – 150g min. 2% wsad owoców 50 szt

10 Serek homogenizowany – min. 150g 50 szt.

11 Kefir naturalny -  op. 1l 60 litr

12 Mix t łuszczy do smarowania op. min. 500g 5 szt.

13 Śmiet ana – 12% 400g 0 szt

14 Śmiet ana – 18% 400g 40 szt

15 Śmiet ana kremowa – 30% 500g 20 szt

16 Śmiet anka do kawy min. 10g 90 szt

17 Ser żółty pakowany próżniowo min.150 g 30 szt.

18 Ser topiony w plastrach - 150g 30 szt.

19 Ser twarogowy półtłusty 50 kg

20 Ser kanapkowy – 150g 60 szt

21 Serek wiejski – 150g 30 szt

22 Ser pleśniowy – 150g 30 szt

23 Ser żółty blok 60 kg

24 Ser żółty wędzony blok 20 kg

25 Serek topiony krążki – 200g 50 szt

26 serek topiony bloczek – 100g 200 szt

27 Drożdże-100g 30 szt

28 Ser typu feta-270g 20 szt

MIĘSO I WĘDLINY

II Drób

1 Filet z kurczaka 80 kg

2 Filet z indyka 20 kg

3 Skrzydełka z kurczaka 50 kg

4 Ćwiartki z kurczaka 90 kg

5 Podudzie z kurczaka 20 kg

6 Porcja rosołowa z kurczaka 5 kg

7 Wątroba drobiowa 40 kg

8 Żołądki drobiowe 40 kg

9 Kurczak cały 15 kg

III WIEPRZO WINA

1 Karczek b/k 30 kg
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2 Schab b/k 90 kg

3 Łopatka b/k 180 kg

4 Mięso mielone z łopatki 120 kg

5 Mięso bigosowe 0 kg

6 Gulaszowe 150 kg

7 Kości schabowe 5 kg

8 Kości konsumpcyjne/tukowe 5 kg

9 Kości schabowe wędzone 5 kg

10 Słonina 40 kg

11 Boczek wędzony 30 kg

12 Podgardle wędzone 5 kg

13 Wątroba 50 kg

14 Boczek surowy b/k 5 kg

15 Żeberka 40 kg

16 Gulaszowe wołowe 30 kg

17 Szynka konserwowa 10 kg

18 Szynka gotowana 10 kg

19 Szynka mielona 10 kg

20 Mięso od szynki 40 kg

IV WĘDLINY

1 Kiełbasa kanapkowa wieprzowa 80 kg

2 Szynka drobiowa 60 kg

3 Kiełbasa szynkowa wieprzowa min. 70% mięsa 80 kg

4 Kiełbasa śląska wieprzowa min. 70% mięsa 120 kg

5 Kiełbasa śląska drobiowa min. 70% mięsa 15 kg

6 Parówka (serdelki) wieprzowe min. 20% mięsa 80 kg

7 Kiełbasa biała parzona 30 kg

8 Kaszanka 100 kg

9 Wędzonki typu ogonówka 40 kg

10 Wędzonki typu polędwica sopocka 60 kg

11 Wędzonki typu szynka gotowana, 40 kg

12 Salceson biały 42 kg

13 Parówka cienka folia wieprzowa min. 20% mięsa 20 kg

14 Parówka cienka folia drobiowa min. 20% mięsa 0 kg

15 Mielonka 30 kg

16 Pasztetowa w folii lub w jelicie naturalnym 30 kg

17 Kabanosy wieprzowe podsuszane min. 50% mięsa 15 kg

18 Mortadela 100 kg

19 Pieczeń 20 kg

20 Kiełbasa krakowska parzona 100 kg

21 Kiełbasa wiejska 30 kg

22 Kiełbasa zwyczajna / chłopska 100 kg

23 Kiełbasa debreczyńska 20 kg

IX RYBY MRO ŻONE

1 Filet z miruny glazura max. 10% 60 kg

2 Filet Mintaj glazura max. 10% 60 kg

3 Filet morszczuk glazura max. 10% 30 kg

4 Filet t ilapia glazura max.10% 80 kg
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XI JAJA

1 Jaja rozmiaru M 8 000 szt.
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